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Forord

For oss inom livsmedelsbranschen ar det vardefullt att fa situationen under de forsta, tuffa
coronamanaderna av covid-19 pandemin dokumenterad. Dels for att f4 en samlad bild av
situationen av branschen pa Aland, for att Jamfora var situation med andra regioner. Dels
for att fa en historisk aterblick - sa vi kan ga bakat och titta pa vad som paverkat utvecklin-
gen framover.

Det svenska kunskaps- och mediebolaget AGFO, som fokuserar pa framtidens mat,
bedomer att coronakrisen forstarker mattrender som redan ar pa gang och att pandemin
kan bidra till att de blir bestaende. Till tendenserna hor 6kat intresse for lokalproducerad
och hilsosam mat samt digitalisering och automatisering av matinkop.

AGFO forutser ocksa att vi far flera kriser och att sittet vi méter forandringarna paverkar
matsystemet och dess motstandskraft infor nya kriser. Hir ndmns samarbete som en vik-
tig faktor for 6verlevnad.

I Finland har man kommit fram till liknande insikter. Den finska framtidsforskaren Riikka
Saarimaa lyfter ocksa fram att vi gdrna stoder det inhemska, ofta genom REKO-ringarna,
och att vi har blivit mera kvalitetsmedvetna.

Det ar positiva trender.

I denna artikelserie fangar Erika Brenner dessa tendenser ur ett alandskt perspektiv
genom en mix av intervjuer frin hela matkedjan: livsmedelsproducenter, mathantverkare,
radgivningsorganisationer, foradlare, grossister, handel, krogare, turistforetagare och
besokare.

I artiklarna tar hon bland annat upp hur extremt beroende Aland ir av fungerade sjStrans-
porter, bade for insatsvaror till livsmedelsproduktionen, for export av livsmedelsproduk-
ter och for turismen. I denna krissituation slogs transporterna ut 6ver en natt vilket
bidrog till att arbetslosheten pa Aland fyrdubblades.

Enligt ASUB #r de fortsatta reserestriktionerna “det enskilt viktigaste hindret fér en ater-
héamtning av den aldndska ekonomin”. I artikelsamlingen finns det flera exempel pa hur
sdrbara speciellt foretag som lever av besoksnaringen ar och hur nira de varit att sla igen
dorrarna.

Men de kdampade sig igenom krisen. Andra trotsade riskerna och valde att starta nytt, och
med framging. I reportageboken ndmns det att speciellt sméskaliga foretag kanske 1it-
tare kan vaxla om i krissituationer dn de storre och satsa pa exempelvis turistorienterade
matupplevelser som dessutom latt kan corona-anpassas.

I artiklarna framgér det ocksa att ménga foretag har okat sin forsdljning for att 4ldnnin-
garna inte har kunnat aka till Sverige och handla. Men den ¢kade forsiljningen kan kan-
ske ocksa handla om att alanningarna 6ppnat upp o6gonen for det lokalproducerade i annu
hogre grad an tidigare?

Lat oss hoppas att framtidsforskarna har ratt: Att vi fortsatter fylla forraden med lokala,
hogklassiga varor ocksa nir krisen ar over.

Lena Brenner .
Landsbygdsutvecklare vid Alands Landsbygdscentrum



Inledning

Varen 2020 stannade virlden upp da coronaviruset fick grepp om den. P4 Aland togs farty-
gen ur trafik, gatorna tomdes pa folk, skolorna, kaféerna och restaurangerna stangde.

Hur skulle Aland, med sitt kinsliga geografiska lige, klara detta? Med sitt beroende av sjo-
transport? Hur skulle det ga for den blomstrande turismnaringen, som sag fram emot sin
basta sasong ndgonsin? Mathantverkarna, som hade upplevt en Skordefest utan like bara
ndgra manader tidigare? Och jordbruket, som precis skulle inleda varsadden?

Jag tankte att vdrsta tinkbara scenariot vore om munnarna inte kunde maittas — att 4lan-
ningarna blev utan mat.

Aland har en hég grad av sjélvforsorjning. Men spannmél kan inte odlas utan gédsel som
hidmtas utifrdn och fodret till korna importeras fran Sverige och Finland. 90 procent av
produkterna som produceras pa Aland exporteras, frimst till Finland.

Primdrniringarna tillsammans med livsmedelsindustrin anses ge de storsta ringeffek-
terna inom den dldndska ekonomin i form av 6kad efterfragan och tilldggssysselséttning
inom andra branscher. Och skulle det ga daligt for en bransch far det konsekvenser for
hela samhillet, eftersom alla led blir paverkade.

Lantbruket har ocksa en stor betydelse for turismen. Manga lantbrukare hyr ut stugor,
Oppnar sina gardar for turisterna och serverar dem alandsk pannkaka, fisk som de sjdlva
fiskat och kott fran faren som betar pd deras marker. Mathantverkarna, en vixande och
alltmer skicklig yrkesgrupp, skapar unika produkter med smak och kvalitet som industrin
inte kan ta fram.

Och detta vill turisterna ha. "Gastroturismen”, en vaxande trend 6ver hela véarlden, har de
senaste aren exploderat, ocksa pa Aland.

“Den ar ett viktigt skyltfonster for den alindska maten”, betonar Lena Brenner, lands-
bygdsutvecklare. Niko Micklin, forsdljningsansvarig pa Visit Aland, tilligger att “mat 4r en
av de viktigaste reseorsakerna”.

Matturismen kulminerar i forbindelse med Skordefesten som sedan 1998 halls i slutet av
september och som under rekordéret 2019 lockade nédstan 18 000 besckare.

Jag beslot mig for att sdatta punkt vid Skordefesten, vare sig den genomfordes eller inte.
Den avslutar inte bara turistsdasongen utan intraffar ocksa under slutfasen av skordeperio-
den.

Jag gor inte ansprak pa att dokumentera ett “sant” handelseforlopp. Det handlar om ax-
plock ur en brokig verklighet, nagra bilder fran en kaotisk tid tecknad av bonder, odlare,
grossister, mathantverkare, krogare, bryggare, turismforetagare, branschexperter, funk-
tiondrer och turister och konsumenter.

Jag tackar alla er som medverkat och som stéllde upp pa intervju och i hektiska tider,
medan ni satt pa traktorn, forberedde baten for turisterna eller tillverkade en matpaj. Ett
speciellt tack till Lena Brenner, som har fungerat som bollplank.

Mitt hopp ar att reportageboken ska hjilpa oss komma ihdg coronadret 2020 och ge oss en
funderare sett i backspegeln.

Erika Brenner
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Undantagstillstand,
stangda granser och farjor pa
land, stangda skolor, restau-
ranger och storkok, reserestrik-
tioner och smittorisk. Allt ledde
till akuta problem for livsmed-

elsbranschen pa Aland.
Men de drabbades olika bero-
ende pa vad de producerade

och vilken deras marknad var.
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Sasongsarbete
Papperscirkus och

forsiktighetsatgirder

Storst bekymmer hade de som i borjan av coronakrisen var beroende av
mycket personal, sisom gronsaks-, frukt- och barodlarna.

P4 Aland behévdes ett par hundra arbetare. Men den finska regeringen tillit endast
1500 utldndska sdsongsarbetare ankomma till hela Finland. Skulle ndgon av dessa
hitta till Aland?

Dé hopade sig orosmolnen upp hos Harry Soderberg, som odlar jordgubbar och
andra bar pa sin gard, Soderbergs, i Finstrom:

— Allt hande precis nér vi skulle kora i gang sdsongen, berattar han.

Han anstéllde da arbetare som var fast bosatta pa
Aland eller som redan befann sig som gistarbetare
har. Av dessa var alla utom en av utlandsk har-
komst. Men det behovdes fler infor den kommande
skordeperioden.

— Dé fick jag ndgra somnlosa nétter, medger Soder-
berg.




Kristian Karlsson, som driver en av Alands
storsta appelodlingar, Karl-Ers i Tjudo, hade
liknande problem:

— Vara ordinarie anstillda var pd semester i
Lettland nar det skedde. Och dar var restriktio-
nerna annu strangare an i Finland: antingen var
du ute, eller inne, berattar han.

Om en blir smittad gar allting ner

Soderberg minns att han tankte: ”Blir detta battre eller varre”, men sist och slutli-
gen gick det &t det battre héllet.

Bade Karlsson och Séderberg fick sa smaningom personal fran utlandet men det
kravde bade pappersarbete, logistik och organisering ”i en enda stor cirkus”, som
Karlsson uttrycker det. Dessutom kréavdes stora forsiktighetsdtgarder for att mini-
mera smittorisk:

— Om en ar smittad, gar allting ner, sdger Karlsson.

Soderberg, som hade 14tit hdmta sin personal frén flygfaltet i Vanda, Finland, fun-
derade dessutom pa om arbetarna kunde smittas om de rorde vid samma produk-
ter: I borjan visste man mycket lite om hur coronan spreds.

Darfor placerade bade Soderberg och Karlsson arbetarna i karantan. Karlsson krav-
de aven farska coronatest.

Arbetarna "rittade sig efter reglerna”, enligt Karlsson. Ocksa for Soderbergs del
“foll alla bitar pa plats”.
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Skepsis mot alindsk arbetskraft

Karlsson och Soderberg hade foljt Landskapsregeringens rekommendation om att
forsoka anstilla lokal arbetskraft: Studerande var i behov av sommarjobb och det
fanns manga uppsagda och permitterade.

Soderberg annonserade genom Facebook och fick manga svar. Till en borjan kin-
des det som en lattnad men det slutade med att han bara anstillde en med dlandsk
bakgrund:

— Jag valde arbetare som kunde jobbet och var n6jda med det, sager Soderberg.

— Det stalls stora krav pé produkter och pa mig, allt ska rulla. Och det ar det inte sa
manga i Finland och p& Aland som lingre vill, de drar sig for att géra tungt och obe-
kvamt arbete, fortsatter Soderberg som efter 30 ar i branschen har "provat pa allt”.

Ocksa Karlsson horde sig for om lokal arbetskraft men fick f4 ansékningar:

— Det ar stenhart arbete fran morgon till kvall och det avskracker en del att vi star-
tar klockan fem pa morgonen nar vi skordar jordgubbar, tror Karlsson.

’ ’ Det ar stenhart arbete
fran morgon till kvall

Inte 16nsamt for alanningarna

Lena Brenner, landsbygdsutvecklare och koordinator for Alands Landsbygdscen-
trum, papekar att jordbruksarbete dessutom dr ekonomiskt attraktivt for utlan-
ningarna i forhéllande till Ionenivan i hemlandet.

Det samma gor sig inte gillande pa Aland. Dessutom héjdes arbetsloshetsersitt-
ningen i borjan av pandemin vilket inte gjorde det 1onsamt for permitterade att ta
tillfalliga jobb.

Solve Hogman, jordbruksbyrans chef, riknade ut att arbetslosa, som inte var for-
sakrade av facket, bara kunde fa ut "nagon hundring extra per ménad” genom att
arbeta inom jordbruket.

Alands Landskapsregering tog i juni initiativ till projektet "Sommarpraktikanterna”
som handlade om att landskapsregeringen gick in och anstillde ungdomar under
en ménad da de utforde nigot arbete hos nagon arbetsgivare runt om p4 Aland.



Initiativet togs vdl emot av foretagarna d&ven om Hogman tror att en del lantbrukare
ofta anstillde familjemedlemmar, vilket i det ldnga loppet kan gynna alla, anser
han.

I slutet av maj beslot regeringen att sammanlagt 9000
sasongsarbetare fran lander utanfér EU far komma till
Finland fran och med den 1 juni. Enligt Migrationsver-

ket kom omkring 11000 sasongsarbetare fran lander
utanfor EU till Finland under fjolaret.
Svenska Yle

Att fa de unga med

For det ar svart att locka speciellt unga in i branschen. Harry Soderberg har funde-
rat mycket pa problematiken for att han tycker att det ar "tokigt att lamna en grupp
utanfor som borde komma in i samhallet”.

Han foreslar att Landskapsregeringen ocksa kunde ge stod at foretagare, som an-
staller arbetsledare till de unga:

— De behover ledas med disciplin av en person som ar med dem hela tiden. En an-
nan 16sning vore att sitta in en ung, oerfaren i en grupp med professionella som
skolar in hen, foreslar han.

Arbetsdagen for unga behover dock vara kortare da det ar ett tungt arbete, tillagger
han.

Solve Hogman papekar att nyrekrytering inom lantbruket ar svéart. Det handlar om

en "speciell situation med manga permitteringar och en bransch som efterfragar
arbetskraft och inte far det matchat”.

10



SANDRA 0ZOLA-0ZOLINA ANKOM FORST 1 JUNI

Sandra Ozola-Ozolina, som har jobbat hos Karl-Ers i atta ar, reste till Lettland
pa semester precis innan pandemin brét ut. Men forst efter tre ménader kunde
Ozola-Ozolina atervinda. Da hade grinserna mellan Finland och Baltikum 6pp-

nats s hon behovde inte sitta i karantin:

- Men Kristian ar valdigt forsiktig s jag arbetade for mig sjilv den forsta tiden.
Han ar ocksa noga med att vi hela tiden tvattar hinderna och annars ar forsik-
tiga med hygienen, berittar Ozola-Ozolina som inte dr ridd for att bli sjuk:

- Sa lange jag haller mig utomhus i den friska luften och inte umgas sa mycket
med andra héller jag mig frisk.

Hon vet inte nar hon kommer att resa till Lettland nista gang. Beroende pa job-
bet och pandemin blir det kanske forst till jul:

— Men klart att jag vill hem, till man, barn och barnbarn, sager hon innan hon
gar tillbaka till jobbet i &ppelodlingarna.

- Jag tycker bast om att
skorda dpplen men jag kan
och gor allt, sdsom plan-
tera och plocka jordgubbar.
For jag behover arbeta, sa-
ger Sandra Ozola-Ozolina

11
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Alfa képer 16k, .
potatis och morotter

Nagra manader inne i krisen och efter problemet med sisongsarbete har
losts borjar bilden bli klarare. Livsmedelsproduktionen och primarnaring-
arna drabbas olika av coronakrisen. Och inte sa hart som man inledningsvis
hade befarat.

Men manga faktorer spelar in: Det handlar om vilken marknad man har, om man ar
grossist, fordadlare eller primarproducent och om vad man producerar. Pia och Ro-
bert Ekstrom tar emot pa sin gérd i Gottby. Har odlar de 16k,

morot, potatis och palsternacka som de siljer till Alands PN TR Ll eiSer

Tradgardshall ATH, direkt till butikerna eller till grossisten et RERNI I8 ML)
Dinera. appel 6720000

mjolk 6000000
lsk 670000

— Det var intensivt de forsta veckorna, sager Pia Ekstrom.
» 538 potatis 440000

ASUB




— Speciellt potatis, 10k och moroétter gick bra at, det koper alla anda. Annars har vi
inte markt en storre skillnad i forsdljningen under pandemin, supplerar Robert Ek-
strom.

Ata maste man alltid

— Att tala om en boom ir kanske for mycket men under coronakrisens borjan gick
det valdigt bra at med 16k, potatis och morot. Nar det ar kristider gar manniskor
till basprodukter och dta maste man ju alltid, bekraftar Dennis Gronroos, special-
odlingsradgivare vid Alands Hushé&llningssillskap och som regelbundet &ker ut till
producenter av 10k och potatis.

Han forklarar att det handlade om hamstring om négon vara tillfalligt inte fanns pa
hyllorna. Men maten tog aldrig slut:

— Vi har ett resilient matsystem som tal ganska harda smallar utan att det marks i
handelsledet, anser radgivaren.

Det gick ocksa bra for den forddlade potatisen:

— Nér man sitter hemma knaprar man pé chips i soffan och sitter en potatisgrating
i ugnen, fortsitter Gronroos.

Nar det ar kristider gar manniskor till
basprodukter och ata maste man ju alltid




Orkla, som producerar snacks och frysvaror med speciellt potatis som ravara maste
anstillde mera personal och korde treskift for att kunna stilla efterfrigan.

Chock nar storkok och skolor stangde

Men i perioden maj- juni avstannade de produkter som Alands Tradgardshall ATH
sdljer till storkok och matforadling till 80 procent. Den stora 16ken for storkok expor-
terades i stillet och till betydligt ligre pris, enligt Tord Sarling, vd for ATH.

Gunilla Mattsson, som koordinerar Odlarringen, ett andelslag som odlar och saljer
ekologiska gronsaker, berattar att det var lite av en chock nar skolorna, som hor till
de storsta kunderna, stingde. Att restaurangerna stangde kidndes ocksa av.

— Daremot gick det bra med forsaljningen i butikerna. Forutom att folk kockade
hemma handlade det ocksd om att dlanningarna inte heller kunde inte aka till Sve-
rige och fylla upp lagren, tror Mattsson.

Odlarringens lager tog slut i maj —juni, lite senare dn vanliga ar:

— Men vi fick allt sélt sa vi ar ganska nojda, sager Mattson som dock ar bekymrad for
hosten:

—Vad hander om skolorna stanger igen?

Snéacko Frukt saljer appel framst mot fin-
ska sidan genom ATH och efterfragan har
varit sa stor att de ar radda for att lagren
ar slut till jul. Speciellt dppel inpackat i
plastpasar ir efterfragat:

- Jag tror att det handlar om att folk ar
mera uppmark samma med hygien under
corona men det ger oss mera arbete, siger
Conny Sahlin, den ena av innehavarna.




ALAND PRODUCERAR

100 % av Finlands paron
69 % av Finlands applen
25 % av Finlands 16k

Landsbygdsniringarna pa Aland 2020

2019 var drygt 800 personer
sysselsatta inom jordbruket och
livsmedelsindustrin. De star fér

Svart for egenforetagare cirka 3,0 procent av Alands BNP.
AsuB

Soile Wartiainen, som &r aterforsdljare av Odlarringens
produkter och aven siljer egenodlade ekologiska produk-
ter, hade daremot en dalig sdsong:

— De fyra forsta mdnaderna av corona var en katastrof for mig, sdger hon. Wartiainen
siljer fraimst vid olika jippon som Skordefesten, Julmarknaden och Aland Gronskar,
som brukar hallas det sista veckoslutet i maj. Detta evenemang stilldes in, liksom
kurser och foredrag om ekologisk odling, som Wartiainen ocksa héller inom ramen
for sitt foretag, Solklart.

— Jag, som sa manga andra egenforetagare, drabbas hért av corona. Forst nu mot
hosten borjar hjulen sakta snurra igen. Om det inte blir stora bakslag nu kan det bli
en ganska bra vinter, hoppas Wartiainen.

Centralférbundet for lant- och skogsbruksproducenter i
Finland, SLC, var redan den 3 april ute med en enkit bland
medlemmarna, vilken visade att "tillgdngen till sisongsarbets-
kraft var det st6rsta orosmomentet”.

Andra bekymmer var bristande tillgang till skyddshandskar,
andningsskydd, vaxtskyddsmedel, kemikalier och reservdelar
samt over foretagens forsimrade ekonomi och finansiering.
Landsbygdensfolk.fi
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Liksom manga andra branscher
inom livsmedelsindustrin led
mejerierna nar skolorna och
restaurangerna stingde. Men
mjolk, smor ost gar alltid at.




Alands Centralandelslag ACA som driver
bade mejeri- och bageriverksamhet hade
en hyfsad sdsong:

— Det har gatt sa bra som det kunde
gd, sammanfattar Joakim Blom, vd for
Alands Centralandelslag ACA.

De stangda skolorna och restaurangerna
innebar en stor forlust men denna kom-
penserades av de konventionella kana-
lerna: butikerna. Som Blom sager:

— Oberoende av pandemin finns det all-
tid lika ménga munnar som ska madttas
pé Aland.

Vad forsédljningen mot Finland angar
forlorade ACA cirka 10 procent av om-
sattningen pa grund av att gransen mot
Ryssland stingdes. Alidndsk ost #r po-
pular bland ryssarna vid de stora mataf-
farerna vid gransen mot Ryssland. Vid
norsk-svenska gransen var situationen
liknande.

17

Permitteringar

ACA har under coronakrisen permitterat
och sagt upp personal men det handlar
om att laget redan innan pandemin var
“utmanande”, enligt Blom. Darfor fung-
erar ACA inte med full bemanning.

Men mejeriets aktiviteter har annars
fungerat bra, alltifrdn producenternas
leveranser liksom transporten till och
fran Aland, virderar Blom.

Roligt med lokala produkter

Det gick ocksd bra for det lilla gdrdsme-
jeriet Mattas dven om bortfall av evene-
mang och turister kandes:

Sasongens forsdljning gick bra, till och
med lite battre an ifjol sommar. Speci-
ellt glassen var popular, sager Lars-Johan
Mattsson som tillsammans med makan
Jennifer Sundman driver Mattas Gards-
mejeri i Sund.

Detta giller pd alla forsdljningsstillen:
pa sjilva garden, i butiker, kaféer och
inom REKO-ringen.



Aland Gronskar, systerarrangemanget om véren till Skordefesten, innebar ett stort
bortfall, liksom turismen under borjan av sdsongen. Men en sak ar klar: Folk gillar

det lokalproducerade. De sédger ofta:” Sa roligt att det finns sa& mycket fina, lokala
produkter”, enligt Mattson:

— Det har de ju alltid sagt men det har inte minskat under coronan, anser Mattsson.
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Brod séljer. Men lite simre under corona én under normala tider. Bade ka-
féinnehavare, mindre bagare och de storre producenterna, vittnar om detta
men talar om olika orsaker.

Joakim Blom, vd for Alands Centralandelslag ACA som siljer bréd under mirket
Alandsbagarn, siger:

— Det handlar om att folk under pandemin dels har hallit sig hemma och bakat
sjalva, dels garna understott mindre producenter. Nar man handlar farre génger sé
blir det ofta att man koper brod som héller lite langre, s som knédckebrod.

Diana Akerberg, som driver bageriet och kaféet BAKA! tillsammans med maken
Henrik i Sund var i borjan av pandemin valdigt orolig 6ver hur brodet skulle silja i
butikerna. Men det sédlde till och med over forviantan, speciellt under pasken.

— Det kan handla om att folk inte akte till Sverige for att handla, spekulerar hon.

Akerberg, som ocksé siljer brod genom REKO-ringen, vittnar om en storre efterfra-
gan i borjan av pandemin men att forsdljningen senare stabiliserade sig.
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P34 sommaren minskade den i butikerna och kaféet. Akerberg tror att det handlar
om de uteblivna svenska turisterna. Men samtidigt tinker hon:

— Turistsdasongen varar bara sex veckor och kan jag silja mera resten av aret dr jag
glad for det. De svenska turisterna ar viktiga men vi maste ocksa virna om dem vi

har har hemma.

Allt har rullat pa som vanligt under pandemin,
anser Marica Karlsson fran Overangs Kvarn som
tillverkar niarproducerade och ekologiska span-
nmalsprodukter och siljer till bagerier, butiker,
storkép och skolor:

- Men det giller att hilla priserna pa skaplig niva
sa att folk kan kopa vara produkter, sager hon.
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Tony Asumaa, som siljer bréd fran Johan-
nas Bageri till butikerna och i sitt eget Kafé
Kalesch, pekar ocksa pad den minskade turis-
men som orsak till att férsdljningen minskade:
- Normalt 6kar den om sommaren men i ar var
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Kott i kris

Nar restaurangerna, caféerna och storkoken stingde och farjorna slutade ga,
var det ett hart slag for Alands anrika slakteri och kottgrossist, Dahlmans.
De mindre producenterna led mera av uteblivna evenemang och bortfall av
turister.

Andreas Karlsson, forsdljningschef hos Dahlmans, berittar att foretaget upplevde
ett uppsving i butikerna i borjan av coronautbrottet men att det inte rackte for att
kompensera bortfallet frdn HoReCa - hotellen, restaurangerna och kaféerna.

— De har helt skilda segment och andra produkter an butikerna. Storkok koper hela
djur, kok i ovrigt och restauranger koper de fina styckningsdelarna medan man vid
middagsborden mest dter malet kott, sager Karlsson.

Darfor har Dahlmans malt innerstekar for 13 euro kilot till kottfars for 8 euro. “Inte
en bra affar”, som Karlsson konstaterar.




Kott i enorma berg

Samtidigt minskade den stora volymforsaljningen mot Finland och Sverige. Kottet
borjade torna upp sig i Dahlmans frysutrymmen i en grad som Karlsson aldrig tidi-
gare har sett.

Han forklarar att det ocksd handlar om att slakteriet annu inte har dterhamtat sig
fran kringeffekterna av torkan 2018. Da tvingades méanga bonder nodslak-
ta djur pa grund av brist pa foder.

Dahlmans sager inte stopp for mera slakt av djur for, som Karlsson siger:

— Det ar kontraproduktivt och biter oss i rumpan, forr eller senare kommer djuren
anda hit samtidigt med att slaktstopp ocksa lagger mera borda pa bonden.

Finland borjade kopa helkroppar men det 16ser inte problemet pa kort sikt eftersom
man aven pa fastlandet lider av 6verskott i lagren, forklarar forsaljningschefen.

N e ol
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Dahlmans 4r Alands enda slakteri med en slaktvolym pi
cirka 700 000 kilo per 4r. Stérsta delen siljs till kottforad-
lare i Finland, p4 Aland saluférs mest féradlade produkter.
Aland producerar totalt 900 ton kétt om aret till ett virde
av 2,5 MEUR.

=228 Dahlmans.ax, ASUB




Star pa flera ben

Men det ar inte bara morker. En svensk branschkollega hjélper till med att effekti-
visera slaktprocessen dven om samarbetet har blivit ldingsammare pd grund av de
stangda granserna.

Dahlmans star aven pa andra ben och levererar fisk, fagel, mjolk, smor, gronsaker,
take away-material och andra forbruksvaror genom underforetaget Dinera. Dock
var inleveranserna kraftigt begransade under den period da varutransporten inte
fungerade.

’ ’ Folk har inte koll pa de fina styckningsde-
taljerna och ater bara malet kott - kanske vi

behover matlagningskurser!

Sue Holmstrém, Alands Producentforbund




Samarbetsforhandlingar under hosten

Trots problemen har Dahlmans behallit hog serviceniva, fullt sortiment och ofor-
andrade oppningstider under hela krisen:

— Detta uppskattades av manga HoReCa-kunder, sidger Kalrsson.
Men i september blev Dahlmans tvunget att inleda samarbetsforhandlingar. Karls-
son anser att kristallkulan dr grumlig men att man anpassar sig efter situationen.

Han hoppas ocksé att de dlindska kunderna vardesitter det som Dahlmans star for:

— Vi har ett lokalt slakteri med lokala djur, korta transporter och vildigt god djurhall-
ning, slar Karlsson fast.

Forsiljningskanalerna forsvann
Aven Bolstaholms gird, som har specialiserat sig pa kott och charkuterivaror, hade
en tuff sdsong. De sdljer under evenemang och jippon, frdn gdrden och genom buti-

ker. Aven storkok och restauranger hor till kunderna.

— Nastan alla vara forsdljningskanaler paverkades av coronapandemin, berittar
Henrik Sundberg, som driver girden tillsammans med makan Ann.

Och dven om de aldndska kunderna hittar till garden och handlar kott kandes bort-
fallet av de svenska turisterna.

Det enda som fungerade som vanligt var forsdljningen av forddlade varor i butiker-
na, sager Sundberg som ser osadkert pa framtiden.




Fiskets storsta hot

Billig norsk lax

Alindsk regnbégsforell och sik hopar sig i fiskodlarnas frysar. Aliinningarna
koper namligen helst norsk lax till dumpingpriser i butikerna. Coronakris-
ens stingda kaféer, restauranger och hotell bidrar ocksa till fiskberget.

— Dessutom verkar det som om folk hellre dter fisk pé restaurang 4n hemma fastan
fisk ar latt att tillaga, sager Rosita Brostrom, N=JC{
K9E@=LKD=<9J= for Alands fiskodlarforening.

Men den viktigaste orsaken till de fyllda frysarna
handlar om viarldsmarknaden, forklarar Bro-
strom. Norge har ndmligen stora volymer fisk,
framst lax, som de pumpar ut till Europa till laga
priser. Aven till Aland dir glada konsumenter
koper laxen, den populédraste fisken bland alan-
ningarna.

Trots att det finns 25 fiskodlingar pa Aland siljs det
valdigt lite fisk lokalt i och med att kundunderlaget ar sé litet:

— Darfor exporterar man storsta delen till fastlandet dar det ocksa finns mycket
foradlingsindustri, forklarar Brostrom.

Brostrom tillagger att forddlad fisk dock har varit efterfragad under pandemin

eftersom folk dter mer mat hemma och for att fiskfars och fiskpinnar ar lattlagade.
Darfor har det gatt bra med fiskforsiljningen i minuthandeln.
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Stromming och sa kallad skrapfisk som mort och
braxen, "som har varit viktiga for dlanningarna i
alla tider”, ar inte lika populdra sager Brostrom,
som valkomnar initiativet Baltic Fish som hand-
lar om att gora braxen popular.

— Konsumenternas beteende har rubbat
marknaden och just detta dr det svart att andra
pa, sammanfattar Brostrom.

Egenfiskat populart

Men den egenfiskade fisken har bra atgang vilket strommen av kunder vid An-
derssons fiskebod i Godby ar tecken pa.

— Det har gétt rysligt bra, specialpris och egenfiskad fisk lockar, sdger Anna Anders-
son som far tid att tala en stund mellan kunderna som avloser varandra vid fiske-
boden.

’ ’ Konsumenternas beteende
har rubbat marknaden

— GOs och abborre gar bast at, fortsatter Anna som berattar att maken Henrik An-
dersson, en av Alands fa yrkesfiskare, fangar storsta delen av fisken som siljs i
boden.

Maénga av kunderna dr stammisar och bland dem finns ocksa manga unga som inte
ar radda for att fraga om fisken och om hur man tillagar den.

— Jag ger ofta tips, annars finns det massor av bra recept pa natet och i kokbocker.
Men 6verlag ar folk bra pa att tillbereda fisk, anser hon.

Bland stamkunderna finns dven ménga sverigedldnningar men dem har hon inte
sett sd manga av i ar. Ddremot har ménga finldndare hittat till boden och speciellt
den rokta fisken gar hem hos dem.

KONSUMTION AV INHEMSK FISK RASAR

Efterfragan pa fisk i Finland har férdubblats de senaste 30 aren och idag
ater 90 procent av finlaindarna regelbundet fisk. Men konsumtionen av
inhemsk fisk har samtidigt rasat fran 50 procent till 20 procent. Impor-

ten av laxfisk till Finland uppgar till nastan 40 miljoner kilo per ar.

Nordic Trout AB




Overleva tills niista sasong AT BRAXEN!

Baltic Fish, som utgérs av finska och svens-
ka organisationer, har tagit initiativ till att

Anders Westerberg, som roker sin egen-

fangade fisk pa garden Visterro i Lem- g6ra braxen mer popular:

land, har kdnt av bade stingda restau- — Det handlar om att visa att braxen ar en
ranger — en av de viktigaste kunderna bra ravara och att lira folk dta den. Sam-
— och bortfallet av turister, speciellt de tidigt minskas nivén av kvave och fosfor i

vattnet, forklarar Fredrik Lundberg frin
Alands Fiskare r.f. Malgruppen ar att frimst
skolor och storkok.

svenska:

— Det kommer farre batar till gdstham-
narna och farjornas bussgrupper har
uteblivit, berattar han.

Pa gadrden driver han dven en restaurang dar han serverar giasterna ”Ett hav av de-
likatesser”. Men denna verksamhet har Westerberg nistan helt stingt ner pa grund
av coronautbrottet. Allt blev avbokat i forbindelse med pandemin.

— Vi méste 6verleva tills néasta sdsong, sdger Westerberg som inte vill anvanda tid pa
nédgot som inte ar inkomstbringande.

Darfor koncentrerar han sig pa fiskandet och fiskforsiljningen, genom privata
kanaler, REKO-ringen och nagra restauranger.

— Det kan jag leva av nu men hur det gar efter fiskets hogsdsong som tar slut mot
vintern vet jag inte. Antagligen maste jag se mig om efter en annan inkomstkalla.




Lantbruket
slippér med §

blofta for-

sla'ackelsen.e
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Lantbruket slipper lattare undan an forviantat. Naringens problem ar struk-
turella och handlar inte om pandemin, sammanfattar nagra av branschens
experter.

Jordbrukarna har dock inte en ordentlig krisberedskap, avbytarsystemet ar
sarbart och hur blir det till host och vinter: Far de ordentliga pris for sina
varor?

Det storsta och mest akuta problemet - sdsongsarbetskraften - 10ste sig genom tatt
samarbete mellan olika aktorer, tack vare statens ingripande, genom arbetsavtal
och karantin, enligt Dennis Gronroos, odlingsradgivare -
vid Alands Hush&llningssillskap:

— Men det tog sin tid och var en byrakratisk maskin, un-
derstryker han.

I forhéllande till transporten var det knepigt att skaffa re-
servdelar till maskiner och foder till mjolkgdrdarna men
ocksa har hittade man en 16sning:
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— Finland ins&g att Aland var vildigt beroende av transporter och 16ste sjofrakten,
sammanfattar Sue Holmstrom fran Alands Producentfoérbund.

Inte riskgrupp men heller inte beredskap
Daremot saknar de en ordentlig krisberedskap, anser Holmstrom.

— Lantbrukare skriver i allmédnhet inte manualer om hur maskinerna fungerar eller
varifran man koper godsel. Vad hdnder dd om den enda som jobbar pé garden blir
sjuk? Eller langvarigt sjukskriven pa grund av corona?

— D4 hjilper inte den flexibla alla-hjilper-alla-mentalitet som hirskar pa Aland,
anser Holmstrom.

Landskapsregeringen erbjod alla gardar radgivning i krisberedskap, men utan
storre framgang, berdttar Solve Hogman, byrachef for :QJk;@=>>bJ BGJ<:IMCK: QIKF
Hk FTJAF?KON<=DFAF?=FT

— Manga tyckte tydligen att de hade bra koll. Kanske folk maste drabbas for att
vakna upp.

Pa husdjursgardar har man ritt till avbytare om man ska ga semester eller blir sjuk.
Men enligt Sue Holmstrom ar systemet sarbart i och med att det gar ut pa att hitta en
vikarie som kan skota gérden ifall ndgot hander.

FORST BREXIT, SA CORONA

Finland och Aland far EU-st6d fér landsbygdsutveckling. Nasta
programperiod, 2021 — 2027, har blivit uppskjuten, forst pa
grund av Brexit, sa kom coronan. Det kravs namligen fysiska
moten for att jobba med programmet:

- Ingen hade rdknat med detta, det kom som en chock, berit-
tar Solve Hogman.

Tills det nya programmet har definierats kommer det tidigare
programmet att genomforas.

Det nya programmet kommer bland annat att innehalla hallbarhetsmal, nagot som
Aland redan har arbetat mycket med.

- Men nédgon ska verkstilla det. Till det kriavs kanske entreprenérer och innova-
tioner, siger Hogman.

Europeiska radet har ocksa godkant 750 miljarder euro till medlemslinderna for

iterhdmtning efter coronan. Det betyder nagra miljoner extra fér Aland.
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Solve Hogman anser att lantbrukarna i allminhet borde ha stérre motstadndskraft i
kristider.

— De borde fa bittre betalt for sina produkter for att kunna hantera harda tider pa
ett effektivt sitt, anser han.

Om en naring lider, lider alla

Hogman papekar att de olika naringarna och bran- ¥/ ; ye
scherna har paverkats olika av coronan: Fisksidan, - ¥ Sue Holmstrém
till exempel, har haft det tuffare an lantbrukssidan, F et 1I _

vilket mest handlar om att folk ater fisk pa restau- r. = : ! l P

rang an dar hemma.
v s N
Han ar aven bekymrad over arbetslosheten, som w }ﬁgk
io kolvattnet av pandemin har stigit dramatiskt pa - \ f P
Aland, och over hur den paverkar konsumenternas = :
beteende, speciellt om kurvan inte kan brytas:

Sue Holmstrom tillagger:

— Vi far se om producenterna far sdlt sina produkter och till ordentliga priser.

MICKELSO HANDELSTRADGARD
SLUTADE ODLA GRONSAKER

Mickels6 handelstridgard pa
Vard6 meddelade i augusti att
de slutar att odla gronsaker pa
grund av bristande lénsam-
het. De kommer istillet odla
skogsplantor i storre skala dn
tidigare, nagot som fram tills
nu varit en bisyssla.




’ ’ Lantbrukarna sitter 1 deras vardag
pa traktorerna, 1 naturlig karantan.
Darfor ar de inte sa utsatta for smitta

Dennis Gronroos

Hogman poidngterar att man ofta ockséd glommer att det far konsekvenser for hela
samhaillet om det gar simre for en stor naring, manga led blir paverkade:

— Om fiskodlarna siljer mindre fisk, far transportforetagen mindre fisk att trans-
portera och firjorna farre lastbilar.

"For primarnaringarnas del kan det konstateras att virens oro for att reserestriktioner skulle géra att
branschen saknade tillgang till sisongsarbetare inte har besannats. Det dlandska lantbruket dras dock
med langvariga 16nsamhetsproblem, vilket aktualiserats da den storsta producenten av gurka och tomat

nu avslutar sin livsmedelsproduktion och évergar till tridodling.”
AsuB

Problemet strukturellt

Han anser dock att de stora problemen gallande lantbruket inte handlar om corona
utan om allt runt omkring: hoga kostnadslagen gillande energi, avlopp, tekniska,
transport samt livsmedelsindustrins konkurrenskraft i stort.

Landskapsregeringen utvarderar l6pande lantbruket, d&ven pé tematisk niva. Hog-
man berittar att man eventuellt kommer att be utredarna fokusera pa corona i

nédgon av utredningarna:

— Men det kommer inte att bli en omfattande undersokning, sdger Hogman.

ARBETSLOSHETEN FYRDUBBLAS

Fran att ha haft en arbetsloshet pa 3,7 procent hojdes andelen

arbetslosa eller permitterade till rekordhéga 13,5 procent i
juni. I september sjonk andelen till 10 procent.

ASUB
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g Aldrig brist , *

Maste vi stanna hemma? Kommer transporterna att fungera? Far butikerna
in sina varor? Blir det utegangsforbud? Ska vi vara i karantin hemma? Finns
det virus pa utlindska produkter?

Dessa fragor stidllde konsumenterna sig under pandemins férsta manader enligt
Tord Sarling, vd for Tridgardshallen ATH.

Resultatet: en hamstringsvag av dagligvaror, framfor allt inhemska.
Och nér restauranger och storkok stingdes ned, sa méste maten kopas fran buti-
kerna istallet:

’ ’ Kan man inte resa till Paris eller Rom
far man en upplevelse genom maten

— Darfor okade forsdljningen av mat och forndédenheter i borjan av coronakrisen,
enligt Sarling.
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Niklas Lampi, vd for Mathias Eriksson och Ma-
riehamns parti, tillagger att dlanningarna dven
slutade handla i Sverige.

— Darfor har forsdljningen i butikerna varit sd
bra, sammanfattar han.

— Den har varit dnnu béttre dn i fjol och kopkraf-
ten har inte minskat i coronakrisens fotspar,
supplerar Sverker Jansson, butikschef for Matts- &° Sverker Jansson
sons i Godby som ar del av Mathias Eriksson-
koncernen.

— Tvartom sétter folk mera varde pd maten. Kan man inte resa till Paris eller Rom
far man en upplevelse genom maten, fortsitter butikschefen.

80 procent vill ha lokalproducerat

Men i mitten pd juni minskade forsiljningen av frukt och gront drastiskt, ndgon-
ting gjorde att konsumenterna uppforde sig annorlunda. Tendensen var den sam-
ma i hela Finland, sager Tord Sarling.

Senare kom man fram till att det handlade om att kunderna hade lagt marke till att
det aldrig blev brist pa varor och slutade hamstra.

Sasongen for dagligvaruhandeln inom Mathias Eriksson handlade darfér mest om
att sdkerstilla hygienen i butikerna sa att kunderna kinde sig trygga nar de hand-
lar. Efterfragan pa varor, inte minst de lokala och narproducerade, skulle ocksa
garanteras:

— 80 procent av alanningarna vill ha lokalproducerat och vi forsoker tillgodose den
efterfragan, sager Sverker Jansson.

HUR SJALVFORSORJANDE AR ALAND?

Under coronavaren blev det snabbt tydligt att livsmedel hade fatt ett hogt varde och att lokala produkter up-
plevdes som trygga, anser jordbruksbyrans chef S6lve Hogman.

Det var viktigt fér kunderna att hitta mjélk pa hyllorna varje dag, vilket forstarkte deras kinsla av att Aland 4r
sjalvforsorjande.

Enligt Lena Brenner, landsbygdsutvecklare, har Aland en hég sjalvférsorjningsgrad:

- Det finns inget omrade norr om 60 graden nordlig bredd som har ett sa brett utbud av livsmedelsproduktion
som man har pa Aland, siger hon.




Sue Holmstrém fran Alands Producentférbund tilligger att inget land har allt och att total suveranitet 4r en

utopi.
- P4 Aland ir vi dessutom sirbara med tanke p4 alla transporter vi ar beroende av fér att kunna producera.

Finland anses ha en sjilvforsorjningsgrad pa 90 procent men angiende Aland finns det inte siffror. Det man
dock vet ar att Aland exporterar 80 - 90 procent av produktionen till Finland.

- Det vore intressant att veta i vilken grad Aland ir sjalvférsérjande for att ha underlag i forhallande till even-
tuell sarbehandling i férhallande till Finland, anser Holmstrém.
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Butikernas forsaljningsche-
o fer, grossisterna, jordbrukar-
na, mathantverkarna, krogar-
na och bryggarna ar overens:

o

anningarnavill ¥

ha lokala produkter. g

Och kanske mer an nagonsin

under coronan.




Traﬁkstocknm Vld

REKO-rmgen

Nar pandemin brot ut funderade REKO-ringens administratorer pa hur lev-
eranserna skulle 16sas pa ett coronasikert sitt. De kom fram till en drive-in-

l6sning. Men den holl inte lange. Det uppstod namligen trafikstockning vid
REKO-ringens forsaljningsstalle i Mariehamn:

- Bilkderna vaxte sig for langa. Det tog for mycket tid for kunder och producenter

s& vi gick tillbaka till vanlig leverering, men med avstind, berittar Diana Akerberg,
en av REKO-ringens administratorer.

Intresset for REKO-ringen visade sig ocksa pa andra satt:

— Vi har fatt minst tusen fler medlemmar sedan
i varas, berittar Akerberg, som varje dag god-
kdnner nya medlemmar. Aven nya producenter
dok upp vid Alands Hotell- och Restaurangskola
dir varorna levereras. En del sade stopp for att
de inte klarade av att producera sa mycket som
efterfrigades, berittar Akerberg.
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Sjalvforstarkande

Sara Bergman och fastmannen Jan Plonczak gick med i REKO kort tid innan coro-
napandemin brot ut:

- Vara dumplings blev den forsta gdngen slutsalda pa 45 minuter, den andra gan-
gen hade vi bestillning pa 900 stycken. Vi tinkte: "Om det fortsatter pa detta vis
maste vi 6ppna kafé och restaurang”.

’ ’ V1 har fatt minst tusen fler
medlemmar sedan 1 varas

Aven Jan Alm, fran dppelodlingen Ofvergérds som siljer genom REKO ett par
ganger i manaden, vittnar om en dramatisk uppgéng i efterfrigan under pan-
demins forsta manader. Lars-Johan Mattsson, Mattas, som séljer ost, yoghurt och
glass tillagger:

— Kommer det mer kunder kommer det fler forséljare och s& kommer det annu
flera kunder - det ar sjalvforstarkande, sakerna satts i rullning.

Robert Sirs, fast REKO-kund ocksa i hemstaden
Abo, star i ko for att handla rékt flundra:

- Jag har inte bott sa lange pa Aland men jag
kommer att handla via REKO-ringen ocksa har.
Man vill stédja det lokala nar alla har det svart.

REKO, som star for Rejal Konsumtion, sammanfér producenter och konsumenter utan mellanhander
genom Facebook. P4 Aland levererar producenterna en ging i veckan i honung, bageriprodukter, ekolo-
giskt kott och mycket mera som kunderna har bestéllt i Mariehamn och Godby

Den forsta alandska REKO-ringen startade 2014 i Mariehamn. Idag finns nistan 200 REKO-ringar i

Finland, dar rorelsen startade, med sammanlagt ca 200 000 medlemmar. I hela virlden finns idag mer

an 600 REKO-ringar med 1,5 miljoner medlemmar.




Intresse for det lokala

S& sméningom stabiliserades forsiljningen. Diana Akerberg, som sjilv siljer
bageriprodukter genom REKO, silde ocksa bra i borjan av pandemin men sedan
normaliserades efterfrigan dven om hon observerar att en del produkter, sdsom
kott, verkar ha fatt ett uppsving.

Lisbeth Wikstrom, som sdljer lammkott via REKO bekraftar detta:

— Intresset under varen har varit storre an vanligt. Om det beror pé coronan eller
pé marknadsforing eller nagot tredje vet jag inte. Men jag har haft bra forsaljning.

Diana Akerberg tror inte att intresset for REKO var del av hamstringsvigen, snarare
att folk undvek butikerna for att inte komma i kontakt med folk. Och om det stora
intresset for lokala produkter:

— Alinningar har hort mycket om det med “det lokala” utan att kanske ha handlat
lokalt, men nu gick det kanske upp for dem: ”Jag maste handla lokalt om det ska
fortsatta finnas lokalt”.

— Jag haller tummarna upp for att det ska halla i sig for alla oss alindska producent-
er, sager hon.
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PAVERKADES POSITIVT AV CORONA

- Vi har péaverkats positivt av corona, siger
Harry Soderberg som tar emot pa sin gird
Soderbergs i Amnis dar han framst odlar

jordgubbar och hallon.

- Pandemin har lett till att konsumenterna
koper annu mera niarproducerat, de vill stédja
producenten direkt, inte enbart de stora ked-
jorna, fortsitter han.

Hemmaforsiljningen av jordgubbar och hal-
lon inklusive sjilvplocket ckade namligen
med mera dn 50 procent i férhéllande till
forsiljningsvardet.

Soderberg siljer ocksa de eftertraktade baren
till butiker, nagra restauranger och partihan-
dlare - enbart till den alindska marknaden.
Denna del minskade marginellt i férhallande
till omsattningen, forklarar odlaren.

Soderberg har, som han sjilv siger, "byggt upp
ett varumarke” i 50 ar. Han anser att han ham-
nade helt ratt i tiden:

- Trenden ar mot lokalproducerat, speciellt om
man kinner personen, om det handlar om re-
lationer som har byggts upp genom manga ar.
Det har man nytta av i kristider, anser han.

Han anser ocksa att han har gjort ratt i valet att
inte anvanda bekampningsmedel - och inte har
gjort det pa 30 ar:

- Konceptet 4r bra och jag kommer inte att 4n-
dra pa det, avslutar han.




"Det finns
mgetont
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medsig” 4
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Coronakrisen tycks ha okat efterfragan pa det niarproducerade. Fragan ar
om tendensen haller i sig. Och hur mater man "medvetande” eller ” instill-
ning”?

- Ibland racker varorna inte till for de atta av tio alinningar som vill ha lokala
produkter dven om utbudet har blivit fantastiskt pa Aland, siger Sverker Jansson,
butikschef for Mattssons i Godby.

’ ’ Ser man i1 backspegeln
har vi kommit jattelangt

Johanna Dahlgren, som har serverat mat gjord pé lokala ravaror i Pub Stallhagen i
11 &r, ser en otrolig 6kad medvetenhet bland konsumenterna, ocksé efter coronava-
ren:

— Ser man i backspegeln har vi kommit jattelangt. Problemet ar att man inte kan
mata folks instillning, bara iaktta.
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Lokalt eller det billigaste

Orsaken till att aldnningarna stiller sig i k6
hos REKO eller viljer ett dlandskt dpple fram-
for ett importerat kan vara manga.

— Det finns ett orosgen hos de flesta, man gér
till det lokala under kristider, aven om de ar
lite dyrare. P4 sikt fir vi se om tendensen
héller i sig med den hoga arbetslosheten,
spekulerar S6lve Hogman, Jordbruksbyrans
byrachef.

Harriet Strandvik, livsmedelskonsult, tror att det finns ménga “adla riddare” som
sager att de gar in for lokalproducerat men nir det kommer till kritan sa koper de
anda det billigaste. Samtidigt drar hon en parallell till finanskrisen pa Island 2008:
D4 uppstod en enorm lojalitet till det islandska naringslivet, butiker och restau-
ranger fick ett stort uppsving:

— Det uppstod en viss patriotism och folk anvinde pengarna pa den egna markna-
den.

Strandvik tycker inte att coronakrisen ar helt jamforbar:
— Den drabbar inte bara den egna ekonomin utan ar en varldsomfattande kris.

Inte desto mindre ser hon 6kad medvetenhet och lojalitet i forbindelse med corona
vilket till exempel REKO:s uppsving ar ett tecken pa.

SATT ALAND PA TALLRIKEN

- Nar skolorna och restaurangerna stingde och farjorna slutade ga tankte vi att vi maste se till att alla
overlever hir pa Aland och att vi iter alandskt.

Sa forklarar Sue Holmstrém orsaken till att Alands Producentférbund ater sjésatte kampanjen ”Sitt
Aland p4 tallriken”. Férsta gingen den drogs iging var i férbindelse med mjélkkrisen och Rysslands

embargo 2015.

Kampanjen, som har som mal att 6ka konsumtionen av lokalproducerad mat och 4r finansierad av land-

skapsregeringen, har kért genom annonser i dagstidningarna, Facebook och andra sociala medier.

- Vi har fatt bra genomslagskraft pa sociala medier, alanningarna 4r valdigt egenkira och tanker
“hemat”, forklarar hon.

- Det 4r svart att mata den egentliga genomslagskraften men dtminstone uppnar vi att folk tanker till.




Bittre om alla paverkar lokalt

Lena Brenner, landsbygdsutvecklare, tror att
folk pa grund av pandemin har bdrjat forsta
att om man koper alindska varor har det en
betydelse pa flera nivaer:

— Det handlar inte om att tycka synd om de lo-
kala producenterna och ge allmosor, utan om
att vi far battre och storre skattekraft, sager
Brenner, som ser det som sitt jobb att "oka
forsiljning av lokala produkter pa Aland”:

Om pengarna stannar hos lokala producenter

pa Aland genererar det arbetsplatser i flera led och skattepengarna ger oss lokal
samhillsservice. Och om man inte kdper fran Aland, kdper man fran Finland, som
kyckling, som inte finns pa Aland, 4r landsbygdsutvecklarens budskap.

Johan Morn, anldggningschef pa Silverskér, och som myntade begreppet axgan,
som handlar om att konsumera lokalt, tillagger:

— Om du koper lokala jordgubbar har de inte bara den basta smaken, minst miljo-
paverkan utan odlaren siljer ocksd mera vilket paverkar den lokala marknaden.
Om du koper sydeuropeiska jordgubbar paverkar du ingenting. Om alla paverkar
lokalt blir det battre.

Coronan har okat just den medvetenheten, tror Brenner:

— Det finns inget ont som inte for nagot gott med sig.

"VI MASTE BLI ANNU BATTRE”

- Vi har mycket fler lokala varor d4n Kesko-butiker i allmanhet, siger Sverker Jansson, butikschef f6r
Mattssons i Godby.

Kesko, som ar Finlands niststdrsta detalj- och partihandelskedja, satsar mycket pa lokala produkter
men pi Aland gér man det 4nnu mera i och med att 6riket har eget slakteri, mejeri, och egna bagerier,
forklarar butikschefen. Han ar imponerad 6ver vad det produceras 6verhuvudtaget bland bara 30 000
manniskor av frukt, gronsaker och kétt i "alla dess former”.

- Vi gor det bra men kunde géra det annu battre, anser Jansson.

Han foreslar att odlarna och de andra matproducenterna besokte butikerna och berittade om sig sjalva
och sina varor:

- Pa sa vis far de direktkontakt med kunden och ger produkterna mervirde.




ALANNINGARNA DRABBAS AV ODLINGSFEBER

Gunilla Mattsson fran Odlarringen, som odlar och siljer eko-
logiska gronsaker, berittar att folk under coronavéren ringde
och fragade efter sattlokar:

- Allt var utsalt 6verallt. Det har aldrig hant f6rr, sdger hon.

Hon tror att det hanger ihop med hamstringstendensen och
med att folk borjade tinka mera pa sjalvforsérjande.

Benny Perokorpi, butikschef pa Lantbruk, bekraftar att for-
saljningen av mylla, fron och vaxthus, allt som berér tradgard
och hem, 6kat under coronan:

- Folk har prioriterat gdrdarna medan de har varit hemma. De har heller inte rest till Sverige for att
handla, siger han.

Johan Mérn, anlaggningschef pa Silverskir, kopplar ihop hemmaodlingen med intresset for REKO och
det narodlade:

- Intresset for det lokala tycks vara en starkare trend 4n vi har forstatt. Till och med min generation
(1970-talet, red. anm) har bérjat tycka att det ar roligt att odla potatis.

# AXGAN

Johan Mérn skapade begreppet axgan, dar “ax” syftar pa beteckningen f6r Aland. En axgan 4r en med-
veten konsument som vill gynna alandsk lokalproduktion. Aven utomlands ska man 4ta lokalt, det gyn-
nar lokalsamhallet.

- Da vet jag att de bade ar stolta 6ver sin mat och att jag far halsosam mat, siger Morn.

Att ita axgan pa Aland 4r enligt Mérn eekonomiskt hillbart genom att vi gemensamt bidrar till att skapa
ett stille dar det 4r virt bo, dar det finns bra produkter och upplevelser som lockar besokare.

B _ Han tillagger:

- Ekologiskt hallbart med lokalt producerat i mindre volymer, pa
smaskalig akermark och med mera naturbete.
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CORONAN ANDRAR MATVANORNA

Finska framtidsforskaren Riikka Saarimaa har iden-
tifierat fem tendenser bland de finlindska matkonsumen-
terna under pandemin:

Okat intresse for det inhemska och det lokala.
Vi vill stoédja de inhemska producenterna, ofta
genom REKO-ringarna, samtidigt som vi tror att
deras varor ar av hog kvalitet.

Vi bakar mera: I K-butikerna har ingredienserna
till brédbak 6kat med 70 procent.

Vi handlar mer mat 6ver nitet. K-butikerna har
okat sin natforsiljning med 450 procent jamfort
med 2019.

Vi fyller férraden med varor som ar billiga och
latta att tillaga sdsom pasta, konserver, och frysta
varor. Ocksa frukt, bar och gronsaker gar bra at.
Vi tanker mera pa vad vi iter och képer, handlar
mer sillan och mer i taget.

Enligt svenska mathistorikern Richard Tellstrém
forandras matkulturen nér tre faktorer samverkar:
politik, ekonomi och virderingar. Alla dessa ar sa
aktiva under coronapandemin att de kan "férskjuta
det matkulturella fundamentet at ett nytt hall”, anser
mathistorikern.

Helsingin Sanomat, icagruppen.se




B
Vem vinner racet
Den stora eller den lilla?

Vem drabbas hardast under kristider: grossisten, den stora dppelodlaren
eller det lilla gdrdsmejeriet? Det finns enligt branschfolket vinnare och
forlorare inom alla grenar. Men en sak ar siaker, enligt matkonsulten Har-

riet Strandvik: Alla beh6vs. Och de smaskaliga matproducenterna ir Alands
skyltfonster utat.

Kristian Karlsson som driver en av Alands storsta dppelgirdar, Karl-Ers, anser att
de storre producenterna klarar sig battre an de mindre under kristider:

— Vi dr organisationsmassigt battre forspanda.

Samtidigt utfor de mindre en stor del av arbetet sjédlva. Vi forlitar oss pa personal

och har istillet mera pappersarbete och an-
nat tidskravande, fortsatter han.

Tord Sarling, vd for Alands Tridgardshall

ATH, tycker att behovet av personalmingden
gor de storre mera utsatta:

— De ar ocksa kinsligare om det ar kast i
efterfragan eller om avsattningen minskar.

De har ocksa stora behov av emballage och
maskiner.

45



Dennis Gronroos, odlingsraddgivare, pekar pa att de mindre odlarna och mathant-
verkarna ofta satsar pa nischvaror och att manniskor under kristider garna gar till
grundvaror.

Samtidigt erkdnner han att alla ar utsatta:

— Om det inte ar corona, dr det torka, hagel eller misskord. Ndgon drabbas alltid,
ingen gar fri. Men restaurangbranschen maste vara extra svart drabbad under
coronan.

’ ’ Men mathantverket behovs,
manniskans hand och kun-
nande behover finnas kvar

Harriet Strandvik, matkonsult och féreningen Mathantverkare pa Alands verksam-
hetsledare, hdller med. Men hon tycker att de sma kan lattare anpassa sig och satsa
pa turistorienterade matupplevelser som ett komple-
ment:

— Pa sd sitt ar de sméskaliga vinnarna i racet, det ar
svarare att styra om "de stora d&nglokomotiven”, anser
hon.

Alla behovs

Oavsett delade asikter kring vem som gar vinnande ur
krisen behovs alla parter.

- Livsmedelsproduktionen behéver manga ben att sta p4,
fortsatter Strandvik.

Men i Finland och p4 Aland dominerar jordbruket och primérproduktionen, som
dessutom siktar mot att vara sa stora enheter som mojligt. Mathantverket ar oftast
pa hobbynivi, eller man gor det vid sidan av annan verksambhet.

— Men mathantverket behovs, manniskans hand och kunnande behover finnas kvar.
Manga konsumenter efterfragar ocksd denna unika matkultur, sager Strandvik.

Det smaskaliga I6nsamt

Under coronasommaren boomade forsiljningen av det smaskaliga. I skargérd-
skommunerna Kimito och Pargas pé finska sidan hade girdsbutikerna och
mathantverkarna en sé stor efterfragan pa sina produkter att de inte ens orkade
hélla sin skordefest, namner Strandvik som exempel.
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I Sverige, som ar ”20 ar fore oss”, ar det tydligt att det finns avkastning for unika
produkter:

— Om vi foljer deras utveckling visar det sig att smaskalig livsmedelsproduktion har
en framtid.

Svenskarna har dven kommit 6ver balansgangen stor-liten och vigat borja anstilla,
investera och vixa, sager Strandvik:

— For de som véagar satsa méarker att det finns en lingtan efter produkter med en
unik identitet, anser hon.

Alands skyltfonster utit

Lena Brenner, landsbygdsutvecklare, kallar de sméskaliga livsmedelsproducenter-
na "Alands skyltfonster utt”:

— Turisterna vill besoka de smé foretagen for att f4 en genuin matupplevelse. Nar
de sa fatt en positiv erfarenhet dr de mera benigna att kopa produkter fran den
alandska foradlingsindustrin, som stir for 90 procent av livsmedelsproduktionen
och #r viktig for hela Alands ekonomi, nir de kommit hem.
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"I tider med krig och missvaxt har man
bade blickat bakat och varit uppfinningsrik”.

Ur Terroir- och merroiratlas for Aland.

Ladda ner den pa varumarke.ax om du vill veta
mera om Alands unika smaker och produkter.


http://www.varumarke.ax

’ ’ Livsmedel funkar men inte
allt det andra. Man blir medveten
om att man ar pa en o

Johanna Dahlgren, krogare

’ ’ Det har ar den morkaste hotell-
sasongen jag varit med om sedan
1973 nar jag borjade 1 branschen

Henrik Nordstrom, Alands Turist & Konferens,
Nyan, 20.10 2020




”Varen ar till storsta del helt avbokad och om det har fortsatter over som-
maren blir situationen dnnu virre. Da dr det nog manga som kan ha svart att
fortsatta och det kan helt enkelt handla om konkurser”.

Det sade Niko Micklin, forsiljningsansvarig pa Visit Aland, i en intervju i Alands Ra-
dio (23.3) under rubriken “Total katastrof for turismen”.

Négra manader senare tar Micklin emot i Visit Alands lokaler i Mariehamn dér hyl-
lor och bord bégnar av broschyrer och marknadsforingsmaterial. Men inte en enda
turist dr pa plats.

Visit Aland 4r Alands officiella turist- och medlemsorganisation
med cirka 290 medlemmar. Till Visit Alands uppgifter hor att
marknadsféra och profilera Aland, stimulera medlemsforetagen
till produktutveckling och uppritthalla turistinformation.
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Han berittar om de
forsta, dramatiska da-
garna och veckorna.

- Pandemin kom
vid varsta mojliga
tidpunkt: just nar
marknadsforing-
skampanjen for som-
maren skulle kora i

gang.

— I borjan visste vi
ingenting och allt
héande sa fort. Vi fatta-
de beslut pa ett mote,
atervinde till tele-
fonen eller datorn och da hade ny information eller nya regler kommit in, fortsatter
Micklin.

Det visade sig snabbt att man var tvungen att ha inte bara en utan flera parallella
planer, och hela tiden vara i framkant. Detta utan att veta hur det skulle bli under
sommaren eller om hur ldnge allt skulle fortga:

— For 4 ena siden maste vi fortsitta marknadsféra Aland. A andra sidan kom nya
beslut i en jamn strom: nu kan man inte resa, nu kan man - och samtidigt behovde
vi ha en kampanj Kklar.

Det var just det svara, att reglerna dndrades sa snabbt och att de var sé otydliga,
anser Micklin. For en resa till Aland ar en avancerad sak vilket gor att vi drabbas
hérdare av otydligheter.

— Men efter ett par ménader borjade en bild teckna sig av att vi skulle fa négot slags
turistsommar, aven om vi inte riktigt visste hurudan.

Nér vi forstod att den inhemska turismen skulle bli den viktiga, d4 kunde vi fokusera
nastan all marknadsforing dit, sager Micklin.




RESERESTRIKTIONERNA STORSTA HINDRET FOR EKONOMISK ATERHAMTNING

5)

“Farjetrafiken borjar se effekter av corona”, "Passagerartrafiken mellan Sver-
ige och Aland ar snart avskuren”, "Alandstrafiken vantas ta fart igen efter Fin-
S}

lands 6ppning”, “Glidje ver regeringens resebesked pa Aland - men for sent
att radda turistsdsongen”.

Tidningsrubrikerna om reserestriktionerna och rederiernas svar pa dessa har
under pandemin andrat sig fran dag till dag och ibland flera gainger om dagen.
Varken turistforetagen eller turisterna sjdlva har kunnat folja med. Osaker-
heten omkring resandet har lett till avbokningar eller radsla for att boka over-
huvudtaget.

Enligt ASUB #r de fortsatta reserestriktionerna “det enskilt viktigaste hindret
for en dterhamtning av den alandska ekonomin”.

Alla har lidit, ocksa rederierna sjélva, av vilka Viking Line och Rederi AB Eck-
erd ir samhillsbirande foretag pa Aland.

Viking Line har lagt upp flera fartyg i vintan pa att reserestriktionerna ska
mildras, de har skurit ner och permitterat.

Rederi AB Eckeros passagerarmangd har sjunkit med 90 procent men farjorna
trafikerar fortfarande sa gott det gir. De blev dock i juli tvungna att lagga

ner det legendariska kryssningsfartyget Birka Cruises. 250 personer
forlorade jobbet.

Passagerartrafiken star fortfarande nastan stilla. De fa farjor
som ar i trafik far ta max halften av de kunder som de ar byg-
gda for att transportera.




Har
kommer
finlandarna!

Visit Aland satsade alla kort p4 en hiist. Den stora, arliga sommarkampanjen
mot Sverige och Finland slogs ihop till en enda satsning: Finland. Och dar
gick Visit Aland in med full styrka:

— Vi korde pa webb, sociala medier, i radion, i bussar i Abo och Helsingfors, i
metron i Helsingfors dar vi hade 500 skdrmar, vi hade annons pa framsidan av Tu-

run Sanomat, berittar Niko Micklin, forsiljningsansvarig pa Visit Aland.

— Ménga sdg oss, vi fick mycket berom, fortsitter han.

Nordliga skargarden blomstrade

Nir granserna 6ppnades i borjan av juni borjade man sé smatt hora finska pa gator,
restauranger och kaféer. Men forst efter midsommar borjade Aland likna sitt van-
liga turist-Aland. Med en stor skillnad: Det fanns inga svenskar.

Harriet Strandvik, som drev sommarrestaurang i Hamnmagasinet pa Vardo vittnar:
— Vi hade valdigt fa svenskar, mest bara dem med egna stugor. Vi har ingen aning
om hur sdsongen hade varit om vi hade haft dem.
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— Men jag fick 6va min finska, skrattar Strandvik och berittar att ocksa andra tu-
ristinrattningar som Glada Laxen pd Kumlinge och Restaurang Galeasen pa Lappo
hade mottagit "ett rekordstort antal besokare, mest finska”.

Hennes intryck ar att skdargarden, speciellt den nordliga med sin nérhet till Fin-
land, upplevde en boom.

Framtidstendens?

Katja Mustonen-Kemmelmeier, som driver Brobacka kafé och gasthem i Bjorsby,
Jomala, medger att bortfallet av de svenska turisterna marktes men att det inte spe-
lade sé stor roll i och med att Brobacka alltid

har lockat finska turister: I gdsthemmet ar

8 av 10 turister fran Finland. Vilket kanske

har att gora med att Mustonen-Kemmel-

meier ursprungligen ar fran fastlandet.

Hon upplevde darfor ingen storre skillnad
i forhallande till tidigare ar. Beldggningen
var nistan full i gdsthemmet och det sam-
ma gjorde sig géllande dven i kaféet, dar
antalet kunder nastan var det samma som
under vanliga ar.

— Det rullade pd som vanligt, vi 6ppnade bara senare, i borjan av juni, annars bru-
kar vi 6ppna till pasken, berittar hon.




For Tony Asumaa som oppnade Kafé Kalesch i Eckerd blev de finska turisterna
raddningen. Janina Lindstrom, som driver Degersand Resort & Restaurang Q i Eck-
ero hade ocksa stor gladje av de finska turisterna av vilka manga besokte Aland for

forsta gdngen om bara for ett par dygn:

— Manga var positivt 6verraskade och sade att det var som att komma till utlandet.
Nésta ar stannar de langre, sdger turisterna.

Jonas Jakobsson, som driver Open Water Brewery i Lemland, hoppas att finldndar-
na fortsitter komma:
— I framtiden tror jag det men det har dret maste man kdmpa sig igenom.




KAMPANJEN GAV RESULTAT

Under sommaren niddes 1,2 miljoner unika personer i Finland av Visit Alands stora inhemska reklam-
kampanj som ocksé dkade besékarantalet pa Visit Alands hemsida med 16 procent.

Enligt Josefin Hagman, marknadschef pa Visit Aland var den stora skillnaden att man syntes i s3 manga
kanaler samtidigt. Tidigare uppnadde man liknande siffror genom ett eller tva medier. Visit Aland fick
valuta f6r pengarna. Minga stora aktorer avbokade och man kunde ta snabba beslut pa stora format,
enligt Hagman.

Alands Radio, 1.10 2020

Aland ett maste

Fastin finlindarna hittade till Aland ricker det inte, anser Niko Micklin som dock
ser manga positiva sidor. Manga av finldndarna var inte bara forstagdngsbesokare,
de stannade ocksé langre dn vanligt i och med att resan for manga var sasongens
hojdpunkt:

I stillet for att resa till Grekland valde de Aland och d4 anvinde de mera pengar.

— Det vore en drom att f Aland till ett "mdste” for finlindarna varje sommar. Med
hart arbete och tid kunde det lyckas, tror Micklin.

96 procent farre svenskar och 20 procent fler
finlindare 6vernattade p4 Aland under arets

hégsasong jamfért med 2019. Totalt minskade
6vernattningarna med 60 procent.

ASUB




Eckero
inte odsligt, men tomt

— Det ar stor skillnad pa Eckero
jamfort med forra aret. Har brukar
ju vara massor med folk, inte bara
svenskar utan ocksa tyskar och dan-
skar. Det ar inte 6dsligt - men tomt,
siger Eva Ortengren Lundqvist.

Hon njuter av en eftermiddagsdrink pa Kiringssunds stora uteterrass i Eckero till-
sammans med mannen Lars Lundqvist. Det ar glest mellan gasterna.

Paret kommer fran Sverige. De dger hus pa Eckerd och hor darmed till de svenskar
som far resa till Aland:
— Nar de pa restaurangerna hor att vi ar svenskar lyser de upp, sager paret.

Vanliga somrar forvandlas Eckerd, Alands vistligaste kommun till ett turistmecka
som framst grannarna fran vast strommar till. Frdn Eckero Linjens terminal kom-
mer de 14tt till campingplatserna som de fyller med sina husbilar, eller hyr stugor,
som det finns lika ménga av som Eckerdbor.




Finldndare och alanningar raddade sisongen

Janina Lindstrom, som driver Degersand Resort & Restaurang Q, hade inga svenska
gaster under sommarsisongen, dock manga finlandare och dlanningar.

— Vi pa Eckero drabbades speciellt hart nir granserna stingdes och farjorna slutade
gé. Norrut har de nistan haft det battre 4n "normala ar”, tror Lindstrom.

Degersands campingplats fylldes bara upp till 10 procent i forhallande till vanliga
ar och cirka hélften av stugorna stod tomma. Daremot gick det battre med restau-
rangen:

— Alinningarna kommer till stranden och #ter girna pa restaurangen som har ett
gott rykte och som de kanner vl till, sager Lindstrom.

’ ’ Norrut har de nastan haft
det battre an "normala ar”




Lizette Ericsson, som driver Soderhagen
Restaurang & Café, pekar pa viagen nedan-
for restaurangen, som leder till Degersand,
och instimmer:

— Vi ser inte ens en brakdel av de bilar som
vi ar vana vid att se.

Ocksa hon raddades av de alandska
besokarna:

— Som tur ar, har vi manga alandska
stamgaster.

Nya forsaljningskanaler
Enligt Niko Micklin, forsiljningsansvarig pa Visit Aland, handlar de tuffa tiderna
pa Ecker6 om att de flesta turisterna ar svenskar som brukar atervianda ar efter ar,

vilket dr ett resultat av lang tids forsdljningsarbete.

— Nu ska de hitta nya forsaljningskanaler och locka nya kunder fran finska sidan
vilket 4r hart arbete, sdger Micklin.
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jiverskar forlorade
nastan alla gaster

Vi tar iland pa Klobben, en av Silverskir Islands tre 6ar i norra Aland. Him-
len ar molnfri, vinden star nistan stilla. Det dr ocksa helt stilla pa den karga
on vid havsbandet. Endast vagornas kluckande och masarnas skrianande
hors.

De 10 stugorna pa 0n stdr tomma. Under en normal sdsong kunde 42 géster ha fyllt
de rustika men funktionella sma husen, hallit mé&te i det rymliga samlingsrummet
och njutit av mat tillagad av Silverskars egna kockar.

— 90 procent av marknaden forsvann, berattar Johan Morn, primusmotor bakom
initiativet Silverskar Islands, ett helhetskoncept med mat och inackordering samt
mojlighet for evenemang, méten och kon-
ferenser.

— Innan pandemin hade vi fullbokat for
hela sasongen. Men nu har vi forlorat
nastan alla bokningar, i synnerhet de mest
vardefulla: storre foretag som vill ha mer
service, fortsatter han.

Silverskar satsar speciellt pa foretagsgrup-
per. Men under coronavéren satt dessa i
karantan och nar sommaren kom holl de
semester, forklarar Morn.

60



Foretagen ar dessutom ofta
internationella och utgor en
mix fran de nordiska landerna:
ett foretag kan ha sitt séte i
Finland men har delagare fran
Sverige. Detta gjorde fysiska
moten svara.

— Pa grund av allt detta ar vi ex-
tra hart drabbade, sdger Morn.

Forutom att motta enskilda
gaster har sommarmiddagar pa
huvudon Silverskar arranger-
ats:

— Men det kan p& inget sdtt kompensera grupperna, dock kanske fungera som
marknadsforing, siger Morn som hade hoppats pé att allt skulle lugna ner sig till
hosten och att svenskarna “som vi dr helt beroende av” aterviande.

— Om nista sasong gér forlorad ar det riktigt illa, sager Morn som dnda tror att han
sjalv kommer att klara sig.

Morn, som anvander den doda sasongen till att reparera och renovera anlaggnin-
garna, ar mer bekymrad over sin duktiga personal:

— Om vi inte kan behalla kockarna sadlar de kanske om till en helt annan bransch
och det vore en stor forlust for oss allihop.

’ ’Vi har ett bra koncept

Om pandemin fortséatter hoppas Morn pa finska gaster till varen, pa folk som vill
“hemestra” pa ett sakert stille.

— Alla forsoker vil 6vervintra detta och hélla kostnaderna nere. Det dr 1itt att sdga
att man ska fordndra och forbattra. Men pé Silverskar ligger vi bra till f6r dem som
vill hemestra i mindre grupper och umgas med dem man brukar gora for att min-
imera smittorisken. Vi har ett bra koncept.




Hemestra med smaker
- ett koncepti1tiden

Vandring med havtornssmaker, grissafari, smaker pa Foglo, ostprovning
och dppelsafari. Under coronasommaren erbjods alinningarna extra manga
semesteralternativ pA hemmaplan under devisen "hemestra”.

Till dem horde upplevelseturism med smak, en kampanj som togs fram i samar-
bete mellan Féreningen Mathantverkare pa Aland, Visit Aland samt gdrdarna och
mathantverkarna sjalva.

Jan och Anna Alm, som driver dppelodlingen Ofvergdrds i Tjudd, horde till dem
som oppnade girdens grindar for hemestrande dlanningar.

En varm och solig torsdag i juli har ett tiotal turister, alla aldnningar eller svenskar
med &landsk anknytning, mott upp hos Ofvergards.

— Jag ar fodd och uppvuxen i Lumparland pa en liten gard men nér jag var 20 ar

sade jag: "Aldrig mer drang”. Nu ar jag verkstillande dridng, inleder Jan presenta-
tionen.
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— Jag ar uppvuxen med ki-
nakal, 16k och purjolok, jag
skulle aldrig bli bonde. Och
har ar vi nu, supplerar Anna.

Sé presenterar paret Alm sig
sjalva innan de leder grup-
pen over till appelodlingen
dar de berattar deras story.
Om hagelstormen 2014 som
gjorde att de forstod att man
kunde silja skadade applen,
om resan till USA 2015 som
gav dem inspiration till initia-
tivet "Mitt appeltrad”. Genom
detta kan folk hyra ett ap-
peltrad och sjalv skorda sina
applen pa hosten.

Paret berattar om en kurs i mathantverk som ledde dem over till att experimentera
mer och om hur de till sist skaffade ett eget, mobilt appelmusteri.

De fortsdtter med att berdtta om pollinering och insekter, om 15 olika dppelsorter
och om dppelskorden som de klarar av sjalva med hjalp av familj.

Fragorna flyger genom luften: "Ska man beskira traden varje ar? "Kan man gora
ett Appeltrad buskigt?” ”Var kan man lasa om hur olika dppelsorter passar till olika
sorters mat?”

Jan svarar tdlmodigt pd frdgorna innan han leder gruppen vidare till det mobila
musteriet och darefter till hojdpunkten: Mustprovningen.

Gasterna satter sig vid ett bord som har dukats upp med tre olika mustar och till-
behor. Anna Alm sétter i ging provsmak-
ningen:

— Vi borjar med Discovery, en engelsk
sort som blir helt tomatrod. Till den
serverar vi ACA:s Kungsgardsost och
picklat appelskott. BAide musten och ap-
pelskotten har vunnit pris i mathantverk.

Efter att gdsterna har smakat sig genom
musterna erbjuds de att prova flera sorter
i gdrdsbutiken.
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Gardsturism i tiden

Beatrice och Axel, tva av gasterna, kom-
mer ut ur butiken med kassarna fulla
av appelmust.

— Det #r vildigt fint att bade se Aland
och samtidigt f4 smaka pa narproduc-
erat, sager Beatrice, som berattar att
paret dr pd besok frdn Sverige men
att Axel ursprungligen kommer fran
Aland.

Axel gillar konceptet:

— Gardsturism ar helt i tiden, man kunde spinna vidare pa det och sla upp det
storre och i andra kanaler, sdger Axel som berittar att de hade last om dppelsafarin
i Alandsguiden.

Paret, som ocksa har varit pd ostprovning hos Mattas Gardsmejeri, sager att de
kommer att berdtta om matturerna for andra och prova pa det nésta ar igen, om
evenemangen blir av.

]L/Ianéa falannmgar sager: Jag trodde
Vi var utomlands eﬁer att ha besokt Geta,
Kokar eller Sottungla I V1 b11r Ju hemma-ﬁr ;,?;
bhnda ',-" Sl (5% _' e 5 )

; Johanna Dahlgren krogare Pub StaHhagenr {5y
.il o "o Y A |
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Ringrostiga forsta gangen

— Turerna har gatt vialdigt bra, sammanfattar Anna Alm.

Fem av de planerade turerna i forbindelse med kampanjen genomfordes och
utover dem besokte 10 — 15 grupper, som var nyfikna pa dppelodling och ville
provsmaka must, Ofvergards.

— Men forsta gangen var vi lite ringrostiga, fortsatter hon.

Detta trots att paret hade ovat sin story och planerat programmet val. For de hade
tid under coronavaren i och med att marknader och andra jippon stélldes in:

— For vi maste 6va pa storyn dven om vi kan var sak, sdger Jan.

Testa turerna

Av samma orsak testade féreningen Mathantverkarna pa Aland tillsammans med
andra aktorer fran mat- och turistbranschen de olika turerna innan den "riktiga”

publiken motte upp:

— Det var jattebra for man kan hela tiden utveckla. Att borja med riktig publik frén
noll dr vagat, sdager foreningens verksamhetsledare Harriet Strandvik.

Hon beréttar att initiativet togs fram valdigt snabbt ndr pandemin slog till:
I verksamhetsplanen hade vi ménga aktiviteter men allt blev uteslutet. Sa tankte vi:

"Lat oss fa i ging upplevelsespaketen pd hemmaplan”. Grundidén var: "Om vi inte
kan aka ut, lat oss spendera pengarna har”.
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— Planen var att utveckla paketen under coronasommaren for att om nagra ar, nar
situationen normaliserats, vara varma i kliderna, forklarar Strandvik.

Virt att satsas pa

Enligt Niko Micklin, forsiljningsansvarig pa Visit Aland, ligger konceptet bra i
tiden:

— Tidigare skulle allt vara stort, fint och maffigt men dagens kunder vill ha den dkta
och genuina produkten: De vill veta vem jordbrukaren dr och besoka girden. Varje
bank behover inte vara nymalad men det ska vara snyggt och rent.

Dessutom #dr mat ir en jitteviktig reseorsak och pa Aland finns det vildigt duktiga
producenter, enligt Micklin.

— Att komma ut till de hér fantastiska mathantverkarna och gardarna &r en populir
produkt som det letas efter, forsdkrar han.

Micklin anser att det ar vart att vidareutveckla denna typ turism och att viljan till
det finns. Det kraver dock en storre marknad: 30 000 alanningar ar inte tillrackligt,
anser han.

Visit Aland hjilpte frimst till med marknadsféringen av paketen for att stodja de
lokala foretagen och for att fa dlanningarna att resa och konsumera lokalt.
Micklin berattar att satsningen inte var stor men att kampanjen fungerade bra att
doma av reaktionerna pa de sociala medierna och forsdljningen av paketen.

Latt att corona-anpassa
Harriet Saltvik tillidgger att gdrdarna och mathantverkarna sjilva ska bli battre pa
att se mojligheterna i sitt mathantverk och marknadsforingen. Inte minst for att

initiativ med matkoppling fungerar bra under corona:

— Man kan skriaddarsy paket for mindre grupper vilket skapar trygghet. Dessutom
talar vi om smaskalighet vilket ar en fordel.

— Nu ar det upp till foretagarna sjdlva att anpassa upplevelserna till corona, foreslar
hon.

66



hor till
dem som drabbas varst av co-
ronarestriktionerna. Restau-
rangerna stangde redan den
30 mars och oppnade igen den

1 juni. De hor 1 sin tur till bryg-

geriernas viktigaste kunder.
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Kort hogsasong for
restaurangerna

Fastan restriktionerna luckrades upp den forsta juni, riddade det inte res-
taurangaret med hogsidsong under sommaren. En tredjedel av omsittningen
gick forlorad trots inforandet av avhamtning — “take away” — som en nod-
losning.

Johanna Dahlgren, krogare vid Pub Stallhagen i Godby, berdttar om snabba puckar
och stor oro nir coronapandemin var ett faktum:

— Oj nej, vad gor vi nu, tankte hon.

Sedan gick allt valdigt fort:

— Vi permitterade alla, utom tva. En blev kvar i koket. Den andra var jag. S& kom tva
till och de var sa solidariska att de delade arbetsturerna mellan sig och enligt det

storsta behovet. Tanken var: "Nu 16ser vi det hir pa basta mojliga satt”.

Men det var inte roligt for nagon. Flera av dem var dessutom foéraldrar och nar sko-
lorna stangde fick de barnen hem:
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— Det var mycket kanslor i borjan: Om
vi blir sjuka, vad hinder d&? Eller om
vi har en smittad person pa restau-
rangen?

Johanna gjorde sig ocksd ménga
tankar om den ekonomiska biten.
Speciellt mars blev en dyr manad for
Pub Stallhagen med manga instdllda
events:

— En fredag hade vi en foretagsbok-
ning med buffé och underhéllning.
Samma eftermiddag annullerade gruppen besoket.

Som foretagare méste man handla snabbt och hitta 16sningar och sétta sig in i
mycket material:

— Vilka skyldigheter har jag, vilka rattigheter? Vad ar min roll? Vad ska myndighe-
terna gora?

Pa nagot sitt forberedd

Hotellen och restaurangerna drar
En sak gjorde det ldttare: Det handlade om att in 65 procent av arets inkomster
lyda order frdn AHS och andra myndigheter, och
Johanna kinde sig trygg i statsminister Sanna Ma-
rins ledarskap:

under sommarmanaderna.

ASUB

— Nar hon sade: ”"Nu stanger vi restaurangerna’, ja, da stingde vi dorrarna. Som
de flesta andra gjorde vi det till och med en vecka tidigare an vi behovde, berattar
hon.

Johanna hade precis innan pandemin brot ut deltagit i en ledarskapsdag arrang-
erad av forsakringsbolaget, med corona som case studie:
— Det var ett slags reality check. Pa nagot sitt var jag forberedd, sdager Johanna.

Nér restaurangerna ater fick 6ppna dorrarna var det med begransningar: De tilléts
bara sldppa in halften av gisterna, de skulle stinga klockan 22, det var forbjudet
med bufféer, med salt pa borden och sa vidare.

Direktiven for 6ppningen kom valdigt snabbt:

— Pa lordagen fick vi reglerna, pa mandagen fick vi 6ppna. Det var mycket pappers-

exercis med att ta fram en egen kontrollplan och riskbedomning.
Samtidigt méste Johanna tdnka pa personalen: Vigade hon ta den tillbaka?
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— Vivalde att ta tillbaka alla direkt men anstillde ingen sommarpersonal, utan re-
kryterade 16pande under sommaren.

Minskad omsattning

Under sommaren luckrades reglerna upp ytterligare: Man fick ta in fler gaster och
oppningstiderna forlangdes.

Juni ménads omsattning var 60 procent ldgre 4n under normala &r. Under somma-

ren luckrades reglerna upp ytterligare och bottom-line for juli var inom acceptan-
sen for det normala”, berattar Johanna som dock undrar hur situationen hade varit
utan pandemi.

Den korta hogsdsongen tog snart slut, sommarpersonalen fick ga igen.
— Nu har vi den spannande hosten framfor oss. Men det ar svart att sia om framti-
den, laget andrar sig hela tiden, sager hon.

Hon ar dock positiv:
— Dér det finns kreativitet, dar hdller man sig flytande.

Hamtmaten en succé

Hon namner rederier som hittar pa nya rutter i stillet for att stinga ner. Eller f6-
retaget Fina Fisken, som tappade nastan alla kunder nar restauranger och skolor
stingde. De startade med take away i stillet for att frysa in fisken eller sluta kopa

upp.
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Pub Stallhagen satsade ocksa pa himtmat under coronavaren:
— Vi har alltid haft det men nu dr det mer inarbetat. Och vi fortsatter.

Ménga andra inom café- och restaurangbranschen satsade ocksé pé take away.
Lizette Ericsson, som driver Soderhagen Restaurang & Café i Eckero, berattar att
hon oppnade redan i april. Men bara genom take away till stammisarna, som ar
alanningar.

Manga foretagare annonserar via Facebookgruppen Lunch & Food #takeaway
Corona Aland som bildades redan den 14 mars som "ett sitt att stodja vara lokala
krogare”.

En av dem ar Sara Bergman som tillsammans med sambon Jan Plonczak 6ppnade
restaurangen Mariebar i Mariehamn mitt under coronapandemin. I borjan sialde
de bara genom take away:

— Coronan har péverkat oss till det battre: Folk koper take away mat och sushin har
gatt som smor i solsken, berittar Bergman.

Take away-material tog slut
Dahlmans, som genom bolaget Dinera séljer take away- forbrukningsmaterial blev
under coronavaren “tagna pa sangen”, som forsiljningschef Andreas Karlsson ut-

trycker det:

— Manga av produkterna tog slut. Var samarbetspartner kunde inte leverera 400
procent mer dn under normala forhédllanden. De hade inte raknat med corona.
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Bryggerierna:

onluft
ei'!t%r tuffa

- restriktioner

REER'
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Bade ett av Finlands storsta mikrobryggerier, Stallhagen, och den mindre
branschkollegan Open Water Brewery, hade en tuff coronavar med stangda
restauranger och farjor som lag i hamn. Sommaren ingav hopp for fram-
tiden men nya restriktioner hanger som orosmoln vid horisonten.

Jonas Jakobsson, som driver mikrobryggeriet Open Water Brewery tillsammans
med tvé andra Olentusiaster samt en timanstilld person, hade hoppats mycket pa
sommaren 2020.

De var vil forberedda, lagren var fulla av 6l och hela verksamheten uppbyggd infor
sommaren. Hoppet var att anstilla en person pa heltid till sommaren efter att i fyra
ars tid ha drivit bryggeriet pa kvallar och under veckosluten, efter heltidsjobb och
familjeruljangs:

S4 skulle det inte ga:

— Forst slutade Eckero Linjen och Viking Line att gd och sa stangde restaurangerna
vilket ar vara primara kundsegment, fortsatter deltidsbryggaren.
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Busslasterna till 6lprovningarna avbokades och fa kunder hittade till gardsbutiken i
Lemland, som var oppen varje lordag:

— Om vi hade kunnat ta bestillningar och lamna av varorna i Mariehamn hade vi
sélt mycket mera. Men distansforsiljning av alkohol dr forbjuden i Finland. Endast
om varan kommer fran utlandet ar det tillatet, siger Jakobsson som anser det vara
paradoxalt.

Darfor salde man bara lite 6l till butikerna under de forsta coronamanaderna. Men
det var begransat i och med att bryggeriets 6l oftast ar for starkt for butiksforsaljn-
ing.

Mera an noll

Det fanns tillrackligt med 61 pa lager till den lilla f6rsdljningen, s& Open Waters
Brewery slutade brygga och stangde i princip ner hela verksamheten:

— Under coronavaren hamnade vi inte ens ner pa noll utan vi backade till och med,
det kdndes som en katastrof och det kommer att ta minst ett &r att jobba i fatt for-

lusten, sager Jakobsson.

Lagger inte ned

Som tur var behovde bryggeriet, som inte hade nagon fastanstilld, inte permittera
ndgon. Bryggarna tog ocksa det amorteringsfria lanet dir Landskapsregeringen gar
in med ett stod pa 20 procent av lanebeloppet.




— Det dr bade bra och déligt, pengarna ska ju betalas tillbaka, man graver en grop
for sig sjalv, papekar Jakobsson.

Men att lagga ner fanns inte pé kartan, det var bara att kimpa sig igenom.
Sommaren blev dessutom nistan "normal”. Den storsta skillnaden var att det inte
kom svenska turister. Nu ser Jakobsson fram emot en ganska normal host. Om vin-

tern hander det inte mycket:

— Vi ska bara se till att vi har tillrackligt med produkter tills ndsta sommar, avslutar
han.

Folk dricker gott 0l hemma
Det var dven tuffa tider for “storebrodern” Stallhagen, som ocksa drabbades av
restriktionerna, speciellt av stingda restauranger och dramatiskt minskad tax free-

forsdljning pa farjorna.

Aven efter att restaurangerna 6ppnade efter den forsta juni var forsiljningen skral:

— Restaurangerna sager att de ligger pa 30 procent av deras normala kapacitet och
da koper de bara det allra billigaste och nédvandigaste, sdger Timo Vetrio, vd for
Stallhagen i Godby.




’ ’ Nar folk slutar ata pa restaurang, satsar
de mera pa mat och dryck dar hemma

Daremot har det gatt bra pa butikssidan:

— Nar folk slutar dta pa restaurang, satsar de mera pa mat och dryck dar hemma
och koper lite battre 01, fortsdtter Vetrio.

Lyckat Kesko-avtal

Det hjalpte ocksé att Stallhagen i april ingick ett avtal med Kesko som genom 1 200
K-butiker fick ensamratt att sdlja produkterna i Finland. Tidigare hade bryggeriet
haft ett avtal med Hartwall men efter sommaren hade Stallhagen salt mera 6l till
Kesko dn genom Hartwall under hela fjolaret, berittar Vetrio:

— Kesko ar valdigt nojda med samarbetet med oss. Folk vill garna ha inhemskt 61, vi
har en bra story och ar samtidigt lite exotiska i och med att vi kommer fran Aland,
fortsatter han.

DISTANSFORSALJNING AV OL GICK | GRAVEN

Finska regeringen beslét i maj att inleda en beredning av ett lagutkast om distansférsaljning av alkohol

men hittade aldrig ndgon gemensam linje i fragan. I juli gick smabryggeriernas férslag om att tillata
distansfoérsaljning av 61 under coronakrisen definitivt i graven.

Svenska Yle

Billigt specialol - ovantad sidovinst

Efter coronavaren hade Stallhagen for mycket 6l pa lager och salde darfor 6l billigt
fran gardsbutiken och i de lokala butikerna:

— Vi hade mycket specialol som folk, som har stor troskel att ga utanfor det vanliga,
inte hade smakat pé. Nu fortsatter de kopa av dem. Sa det var bra marknadsforing,

sager Vetrio om den inte planerade sidovinsten.

— Dessutom hittade folk till gdrdsbutiken nir de kom hit for att kopa 01, fortsitter
han.

Inte desto mindre blev Stallhagen tvunget att permittera fyra personer och sitta
stopp for produktionen: Lagret for resten av dret var redan fullt:
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— Vi har tre pa bryggeriet nu och ibland hjalper pub-personalen och vi pa kontoret
till, sager Vetrio.

Vaxtplaner

Stallhagen vadrar anda morgonluft och haller pé att ta fram nya 6lsorter, bland an-
nat en alkoholfri 6l:

— Forsdljningen av alkoholfri 61 6kade med 35 procent ifjol. Volymerna &r inte stora
men de vaxer sa det kommer vi att satsa pd, sager bryggeridagaren.

Planen ar att vixa 6verhuvudtaget, utan att forlora statusen som mikrobryggeri, eft-
ersom det ger skatteldttnader. Gransen gér vid 15 miljoner liter 61 om aret.

Vetrio ser positivt pa framtiden men medger att det skulle se illa ut om farjorna
ater slutade ga och restaurangrestriktionerna infordes.
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Trots uteblivna turis-
ter, restriktioner och
smittorisk, oavsett att
de riskerade att inte fa
kunder eller garante-
ra jobb at de anstillda
tog manga steget ut:




Drommen om ett
Badhotell

LY

Johanna och Ebbe Delfs fattade sitt livs beslut 2019. De sade upp sina kar-
ridrjobb i Danmark och salde allt for att forverkliga drommen pa Aland: Att
etablera nagot slags hotell, kanske ett i stil med de danska badhotellen.

Johanna, som kommer fran Aland, flyttade med tredrige sonen i september for att
leta ett lampligt stille, Ebbe blev kvar i Danmark.

Efter ndgra veckor fick Ebbe samtalet: “Ta flyget till Aland. Nu.” Johanna hade hit-
tat redargarden Carlsro i Degerby pé Foglo, ndra stranden.

Kort tid senare, i december, tog Delfs 6ver garden som var fran 1912.

Husets olika delar var i varierande skick. Men paret var fast beslutet: De ville
oppna Carlsro Badhotell till sommaren 2020,
forst med en restaurang- och butiksdel, hotel-
let fick komma senare.

— Vi rev och rev i ett par manader och sedan
skulle allt byggas upp igen, berattar Johanna.

De bytte taket, stora delar av fasaden, ater-
stallde takterrassen, renoverade hela nedre
vaningen och kéllaren, satte in bergvarme,
avlopp, toaletter, renoverade fonster, forsto-
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rade koket och anpassade det till en restaurang. De byggde parkeringsplats, rojde
den igenvuxna tradgérden, byggde och malade staket.

Oppnade efter virsta coronakrisen
Sa kom coronan.

— Men coronavaren paverkade inte oss lika mycket som alla andra for vi ute pa
Foglo hade ju annu inte 6ppnat, berattar Johanna.

— Vi var oroliga och kinde med omvarlden men i praktiken andrade sig var vardag
inte mycket, fortsitter hon.

Paret hade, “som tur var”, kopt in nistan allting innan allt stingde. Ménga varor
kom frdn Danmark som stingde helt ner under pandemins forsta manader.

Paret jobbade vidare men var oroliga: Kunde de 6ppna? Och i sa fall, under vilka
restriktioner? Kunde folk 6verhuvudtaget komma?

— Under véren hade vi flera skype-moten med vdr sommarpersonal och var oro var
att vi inte skulle kunna ge dem fulltidsjobb, berittar Johanna.

Carlsro oppnade i slutet av juni, ett par veckor senare dn planerat, dels pa grund av
forsenade leveranser, dels for att delar av personalen behdvde sitta av sin karantan
forst:

— Det var ett av de fa problem vi hade med anknytning till corona, sdger Johanna.

For efter oppningsdagen gick allt slag i slag, de fick en anstormning som de inte
hade kunnat forestélla sig:

— Vi hade bra timing, fortsitter hon, for vi startade nar den forsta och varsta coro-
navagen var forbi.
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— P4 Aland hade vi dessutom mindre smitta #n i bade Sverige och Finland, tilligger
Ebbe.

Anstormningen fortsitter

Paret anser ocksa att det var en fordel att de inte 6ppnade med hotellet forst utan
med restaurangen och butiken.

— Jag tror att de som har haft det hdrdast inom turistnaringen ar de som har stétt
med bada sina ben ilogin, sdger Johanna och beréttar att hotellet forvantas 6ppna i
april 2021 och att de redan tar emot bokningar.

Paret, som hade forestallt sig att de kunde klara av det mesta sjdlva, blev tvungna
att anstdlla mer personal. Manga sade till Delfs att det skulle lugna ner sig med
gaster i augusti, men det gjorde det inte, de fortsatte stromma till Foglo:

— Vi kédnner att det inte bara dr nyhetens behag, vi har ménga som har kommit tva
eller tre gdnger, sager Ebbe.

PLOTSLIGT SADE DET PANG

Soile Wartiainen 6ppnade tradgard-
skaféet Solklart i sin barndoms

tradgird under coronasommaren:

- Det var lite daligt vader i borjan sa
det kom inte sd minga. Men plot- ‘ {
sligt sade det PANG och sa hade vi

fullt med gaster varje dag, berattar - )

hon.

Gaster strommade till fran nir och

fjarran: bybor och stugigare, cyklister

och turister hittade till det lilla gdrdskaféet. Soile och dottern Sigrid, som hjalpte till, var valdigt 6ver-
raskade. Och det visade sig att det hade behévts mera personal:

- Jag hade behovt en som kunde ha hoppat in nar Sigrid var ledig. Det var jattetufft att klara det
ensam, att bade vara inne och laga mat och ute och servera. Jag forsokte fa tag i en till men jag var f6r

sent ute, siger Wartiainen.



Han berittar att de kor afternoon tea under hosten och att allt ar fullbokat. Aven
julborden ar slutsédlda, flera manader innan det drar igdng.

Vi ar enormt glada att folk vill komma till Carlsro och inte bara pa sommaren,
sager Ebbe.

FRAN REKO-RING TILL EGEN RESTAURANG

Sara Bergman och Jan Plonczak 6ppnade kafé och restaurang Mariebar i Mariehamn dagen innan mid-
sommar med take away forsiljning. Kunderna strommade till och hamtade sushi, dumplings eller hela

midsommarpaket.

Kunderna kinde namligen redan Sara och
Jan som sedan bérjan av vintern hade salt via
REKO-ringen:

- Dar hade vi sa stor framgang att vi valde att & i O

oppna eget. Tills da hade jag bara jobbat for o

andra sd jag var valdigt entusiastisk, berattar o .
Sara. 4 & . _ﬁ’
y o L > -
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Efter midsommaren 6ppnade paret den egent- P 4
liga restaurangverksamheten men salde paral-
lellt ocksa hamtmat som gick lika bra at som

sjalva restaurangmaten.

[ juli var det stor rusch men sedan férsvann \

hilften av kunderna:
- Det var som att sld av en strombrytare nir sisongen tog slut, siger Sara.
Inte desto mindre ir intresset bland kunderna fortfarande stort:

- Folk har varit jatteglada 6ver att vi har 6ppnat och vi har fatt manga nya gister som inte har smakat

alandsk sushi forut, sager Sara.

- Nu renoverar vi koket for att kunna tillreda varm mat ocksa, det ska bli jatteroligt, siager Sara.



TRE GANGER STORRE OMSATTNING AN PLANERAT

Harriet Strandvik, verksamhetsledare f6r Féreningen Mathantverkarna,
blev i bérjan av juni kontaktad av foreningen Wikens vinner pa Vardo,
skiargardskommunen i norra Aland.

De fragade om hon ville driva som-
marrestaurang i Hamnmagasinet.

- Jag akte och tittade pd utrym-
mena dar det féregdende ar inte
varit nagon verksamhet alls for att
huset var i si daligt skick, berattar
Harriet.

Nu hade féreningen renoverat men
stallet var langt ifran klart till res-
taurangverksamhet. Harriet valde
anda att tacka ja till erbjudandet:

- Nér de visste att jag skulle ta 6ver blev det jattebrattom.
Efter "varsta renoveringen” kunde Hamnmagasinet 6ppna den 4 juli.

Det blev till en kort men intensiv sisong och mycket langa arbetsdagar for
Harriet, dottern som hjalpte till, och nigra anstillda. Stallet blev en hit
bland finska turister och hemestrande dlanningar. Harriet fragade sig sjalv:
"Varifrdn kommer alla gister?”.

Det visade sig att en del hade tagit bilen eller baten anda fran Mariehamn,
bara for att fika eller 4ta lunch i eftermiddagssolen pa Hamnmagasinets
terrass.

- Det vet jag inte om de hade gjort ett “vanligt” &r, spekulerar Harriet.
Hon tror ocksa att ordet spreds:

- Man behéver manniskor som 4r néjda och talar om det: Sa sprider ordet
det sig, ocksa genom nitet. Ocksa de lokala var valdigt beldtna och berit-
tade om stallet for turisterna, berittar Harriet som 4r n6jd med forsiljnin-
gen: Den var tre ganger storre dn planerat.

- Manga har redan fragat: "Nasta ar, da?”. Jag tror det! Men under andra
former. Denna sasong var val hektisk, siger Harriet som inte alls holl se-
mester coronasommaren 2020.
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BRA EFTER OMSTANDIGHETERNA

Tony Asumaa funderade linge pa vad man skulle géra med 6ppnandet av Kafé
Kalesch och gardsbutik vid Ecker6 Post- och tullhus:

- Det fanns ju inga manniskor pa Ecker6 i borjan av sommaren. Nistan alla tu-

¢

| &
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Tony valde att 6ppna den forsta juli: %? i aleso
W .

rister pa Ecker6 kommer fran Sverige och

Eckerolinjen stod stilla, sager han.

- Det gick riktigt bra med tanke pa ot &
omstandigheterna. I mitten av augusti

minskade giasterna men det dr normalt

sa vi var néjda med siasongen, siger Tony

som i kaféet erbjuder produkter fran

Johannas hembakta, Amalias Limonad-

fabrik och Mercedes Chocolaterie, som

han ocksa driver.

- Den enda problemet var att vi tappade hela juni, siger han.




"SOT KARANTAN"

Simon Dyk Wiklund fran Lemland, som
har ett brinnande intresse for chili, tog
fram sasen "Sweet Quarantine” under
coronavaren:

— Det ar den forsta chilisasen som
jag ar riktigt n6jd med.

— S4 jag startade en Facebook-sida for att
visa vad jag gor och borjade salja. Och det
finns tydligen ett stort intresse

for mina produkter, sager

hobbyodlaren.
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”Goda "
samarbeten

ar en viktig faktor for
hur val vi tar oss ur kris-
‘en. Hur kan du anvanda
det for framgang aven

efter krisen?”

Covid-19: $ﬁ'péverkar krisen framtidens
matsysterﬁ, AGFO




Samagbete .och nytanki
kristider
%’

Efter manader av slit och mitt under en pandemi upplevde Johanna och
Ebbe Delfs pa egen hud: Det ir viktigt att samarbeta och tidnka i nya banor i
kristider.

Och tack var detta kunde de 6ppna portarna till Carslro Badhotell i slutet av juni.

De hade fatt hjalp av familj och ortsbor sedan de 6vertog garden i december, men
nar coronakrisen brot ut i mars blev det svart:

— Alla var radda for corona och vi kunde inte umgas i storre grupper. Det var svart
att f3 folk till talko eller hjilp av vinner frin fasta Aland s3 vi inkallade bara den
allra nodvandigaste arbetskraften for att fixa el och VVS, beréttar Johanna.

Det var ocksa planerat att Ebbes slakt och vinner frdn Danmark skulle komma och
hjilpa till under varen men det stélldes in pd grund av coronan.

Men under véren tradde lokala bekantskaper pa on in och mélade staket och dy-
likt. Och under den hektiska slutetappen fick Delfs hjélp av Veronica Olofsson fran
Sommardgard, som paret lart kinna efter flytten till Foglo:
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Anders Westerberg val-
de att sitta sin restau-
rang pa garden Viasterro
i stand-by i forbindelse
med pandemin:

- Sa far de restaurang-
er som haller 6ppet
fler kunder. Ju mera vi
hjalper varandra, desto
bittre for hela Aland.

— Hon ar "one of a kind” och kom och mélade och bar undan sopor tills langt in pa
natten, sager Johanna.

Det kandes som att fler fick ny luft
under vingarna av att se var satsning

Ring-effekt

Medan Delfs renoverade borjade nagra grannar fixa hus och gardar. En granne,
som hade en loppis, maste stinga efter nagra veckor eftersom allt blev slutsilt,
torgkiosken hade mycket mera forsaljning an vanligt. Ocksé de lokala fiskarna fick
brattom med att forse restaurangen med abborrfiléer.

— Det blev en ring-effekt. Det kindes som att fler fick ny luft under vingarna av att
se var satsning, anser Delfs.

DELA PA SKORDETRGSKAN!

- Fastin vi 4r mitt i skérdeperioden fick vi upptagningsmaskinen till var 16k f6r en dag. Folk ar sa vin-
liga och samarbetsvilliga, sdger Gun Toivonen, som driver girden Jan-Matts i Svartsmara tillsammans
med man och son.

Sue Holmstrom, vd fér Alands Producentférbund anser att det speciellt under kristider 4r viktigt att
dela jordbruksmaskiner for att fa ner kostnader. S6lve Hégman, Jordbruksbyrans byrachef, tror dock

att det kan vara svart:

- Fonstren att bedriva jordbruk pa Aland ar valdigt korta. Varskorden, till exempel, ska ofta klaras pa
bara ett par veckor, siager han.

Han anser dock att unga lantbrukare och entreprenérer har det littare for samarbete.



"KANNS SOM OM VI KUNDE KLARA 0SS UTAN PENGAR”

Jan Plonczak, hemma fran Polen, driver ny6ppnade restaurangen Mariebar i Mariehamn tillsammans
med sambon Sara Bergman. Han berittar om hur fé6rvanad han blev nir han flyttade fran en urban
milj6 i Polen "dir han betalade fér allt” till smaskaliga Aland:

— Nér jag ville koépa dpplen sade Sara: “Nej, det far vi av en granne, blabar av en annan”.

Paret, som &r i 30-arsaldern, byter ofta till sig ravarorna till deras matritter:
- Vi fér fisk och andra ingredienser, de far sushi och dumplings, férklarar Plonczak.
Natverket trader ocksa till om det behévs en extra hand i restaurangen.

- Byteshandeln och nitverket fungerar sa bra att det ibland kdnns som om vi kunde klara oss utan pen-
gar, siager Plonczak som dock forsakrar att storsta delen av handeln foregar pa traditionellt sitt.

— Det dr vi sa glada for, ju fler saker som finns att gora pa Foglo desto battre, anser
paret som tror att samarbetet och synergierna kommer att halla i sig ocksé efter att
Carlsro blivit ordentligt etablerat.

— Det finns en sdmja i svéra tider, alanningarna gar ihop, anser Johanna.
De unga
Lena Brenner, landsbygdsutvecklare, anser att synergierna och samarbetena i

forbindelse med Carlsro har inneburit en "nytdndning for hela skargardskom-
munen Foglo.

Lena Brenner (t.h.)
under invigningen
av Carslro Badhotell.
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— Ofta ar just inflyttare eller tillbakaflyttare motorn bade i smasamhaéllen och Gver-
lag, med eller utan corona, anser Lena Brenner. Hon tillagger att de yngre, som
Delfs, som ar i 30-arsaldern, ofta stir for nytdnket. De unga ar ocksa en vaxande
grupp, sager Brenner:

— Inom lantbruk och foradling finns det idag forhallandevis manga nya unga och
det handlar om en stor forandring som har skett de senaste tio aren, sager hon.

Skordefesten: Ett enda, stort samarbete

Folk utifrdn ser samarbetet tydligt, enligt Brenner. Hon ndmner Skordefesten som
exempel:

— Speciellt lantbrukare frén fastlandet ar fascinerade och frégar sig hur tusentals
kan samarbeta med varandra.

"KONKULLENTER™

I Sverige har man myntat begreppet "konkullenter” bland mindre livsmedelsproducenter. Det innebar
att man pa sitt och vis konkurrerar med varandra men att man ar mera kolleger 4n konkurrenter, berat-
tar Harriet Strandvik, verksamhetsledare for Mathantverksféreningen pa Aland.

Carlsro Badhotell: Samarbete som bar frukt.




Skordefesten

Tiden upp till Skordefesten som halls den 18 till 20 september ar nervpir-
riga. Deltagarna och arrangorerna tror att den blir av men det finns manga
fragetecken i luften.

— Det storsta orosmoment ar att regeringen meddelar att coronasmittan nétt
sddana nivder att evenemanget maste stillas in, sager Ida Wester, projektkoordina-
tor for Skordefestens Vanner.

Hon tar emot pa foreningens kontor i Alands Landsbygdscentrum nigra veckor
innan Skordefesten. P4 vaggen hanger planscher fran manga ars lyckade skordef-
ester.

Hon hann bli riktigt nervos nar det meddelades om en grians pa 50 personer pa
evenemang. Men det visade sig vara ett tryckfel. Det handlade om 500 personer
vilket inte ar ett problem pa grund av gardarnas storlek.




7

Hon ar i full gdng med att se till att Skordefesten blir coronasiker. Bland annat ska
planscher, dir giasterna ombeds halla en hogaffels avstand mellan varandra, dis-
tribueras.

Hon forvantar sig inte lika manga besokare som under rekorddret 2019. Och hon
tror att de flesta besokarna blir alanningar som tycker att det ar roligt att det ord-
nas nagot under coronatider.

Tony Asumaa, som ar medlem av Skordefestens vianners styrelse och sjilv deltar i
Skordefesten med olika aktiviteter, raknar med 7 — 10 000 besok mot nastan 18 000
ar 2019.

Skoérdefesten, som halls den néstsista helgen

i september, dr en av arets héjdpunkter inom

mat- och turistbranschen pa Aland. D3 far gis-
| ter och turister mojlighet att traffa lantbrukare,
i matproducenter och lokala hantverkare genom
oppna gardar, pop up-aktiviteter och restau-
I ranger. Skordefesten har hallits sedan 1998
och har vuxit ar fér ar. Under rekordaret 2019
lockade jippot 17 700 besokare.

v
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— Men ingen vet. Och det ar just prob-
lemet for gardarna och oss producenter:
Vi kan inte forbereda oss: Ska man kopa
in tio bullar eller tusen?

Svenskar far besoka Skordefesten

En vecka innan Skordefesten meddelas
det att reserestriktionerna lattas: Sven-
skar far resa till Finland och Aland utan
karantan. Men det ar for sent for att
hinna locka svenskar till arrangemanget.

Daremot forvantas finlindare och ester

ankomma med kryssningsfirjor som sitts in fran Hels-
ingfors och Tallinn. De kommer ha mojlighet att cirkulera
mellan evenemangen i bussar.

Ska man kopa in tio bullar eller tusen?
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Alexis - en av Skordefestens fa svenska gister

I Sjokvarteret i Mariehamn ar det sondagseftermiddag, pa Skordefestens tredje och
sista dag, fortfarande full rulle pa.

Alexis Mondragon narmar sig Soile Wartiai-
nens stand for att smaka pa hennes egenode-
lade ekologiska chili. Han hor till de fa svenska
besokarna som ankom om l6rdagen, dagen da
restriktionerna lattades:

— Det kinns speciellt, forsakrar Alexis som
genom bekanta pa Aland hade hort att karanta-
nen for svenskar avskaffats.

Han var "jattenyfiken” pa Skordefesten och pa
Alands hogklassiska produkter, inte minst de ekologiska, som han hade hort talas
om. Han blev inte besviken:

— Skordefesten har varit fantastisk och jag kommer igen nasta ar, forsakrar han.
Soile Wartiainen beréttar att hon under Skordefesten triffat valdigt fa svenskar,
dock ganska manga finldndare. Bland gisterna har hon ocksd hort estniska och let-
tiska talas.

Hon har lite ekologiska gronsaker kvar vid sitt stdnd:

— Det basta som kan hinda att jag inte har ndgra produkter att bara hem, skrattar hon.

Alexis Mondragon
och sonen Hjalmar
under Skérdefesten.
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Skordefesten oversteg alla for-
vantningar

Grace Garcia-Sahlin och Conny Sahlin
som driver appelodlingen Snacko Frukt
och silde pad Mattas Gardsmejeri, blev
tvungna att aka hem tre ganger for att
fylla pa med fler varor.

Jennifer Sundman och Lars-Johan
Mattsson, som driver gdrdsmejeriet,
hade riaknat med ett bortfall pa 30 -

40 procent jamfort med 2019 men det
visade sig att forsdljningen var lika bra
som fjolarets fastan besokarna var nagot
farre, 3 300 besokare mot det normala
cirka 4 000.

— De mesta av vara egna produkter tog
slut. Det var jattesvart att veta hur myck-
et vi skulle forbereda, forklarar de.

— De som kom var ivriga att handla sa
det var sammantaget ett lyckat evene-
mang, sager Sundman och Mattsson.

Det tycker ocksa Henrik Sundberg fran
Bolstaholmsgard, traditionellt en av
Skordefestens mest valbesokta gardar:

— Det gick inte som under normala ar
men battre dn forvantat, siger Sund-
berg.

Hos Open Water Brewery fick man till
och med flera gaster an 2019: 9000 gas-
ter mot 7 500 foregaende ar.

Mindre bortfall an forvantat

- Bade deltagare och arrangdrer ar
nojda, sammanfattar evenemangets
verksamhetsledare Anita Lundin.

— Det kom fler gister dn vi hade raknat
med. Bortfallet var pa 20 procent, vi
hade befarat 30, fortsatter hon.

De flesta gasterna var alanningar men
kryssningsfartygen fran Estland och
Finland bidrog med cirka 3 000 turister.

Totalt besokte 13 700 personer 43 6ppna
gardar, restauranger och Plapp App-
aktiviteter.

— Det ar lite farre stdllen 4n i fjol vilket
ocksd marktes i den totala forséljningen.
Men i och med att forsédljarna var farre
fick de en storre del av kakan att dela pa,
sager Lundin.

Nytt for i &r var Skordefest-appen som
séldes parallellt med programbladet.
Appen bidrog med lite egenfinansiering
till evenemanget som pa grund av coro-
nakrisen hade simre ekonomi an under
vanliga dar. Appen kommer att vidareut-
vecklas till Aland Gronskar den 29 — 30
maj och till nasta drs Skordefest.

Forberedda pa framtiden

Overhuvudtaget kanner sig arrangorer-
na battre rustade infor framtiden, ocksa
vad coronasituationen angar. Gisterna
holl avstand och tog sitt ansvar.

— Vi ar battre forberedda, vi har mate-
rial och vet hur vi ska hantera situatio-
nen, sager Lundin som ser positivt pa
framtiden.
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Efter nastan sju manader i pandemins grepp tycker manga fran mat- och
turistbranschen att de har liart sig mycket. De kdnner sig battre rustade for
det som komma skall, vare sig det handlar om en pandemi som drar ut pa
obestamd tid eller en annan krissituation.

Men osdkerheten ar anda stor.

Vi vet inte ens om vi dr i borjan, mitten eller slutet”.
Sue Holmstrom, vd, Alands Producentférbund.

”Vi ska vara forberedda pa det mesta. Men det har jordbrukarna
alltid varit. Vi har upplevt klimatmassiga och marknadsmassiga
utmaningar, vi gick med i EU, vi 6verlevde Rysslands embargo.
Detta dr bara en av manga dndringar och det kan komma nya”.
Dennis Gronroos, odlingsradgivare, Alands Hushallningssillskap.

”Vi ska vara medvetna om att en pandemi far stor effekt hos
oss, ett litet samhille som Aland. Det #r dirfor viktigt att jobba
med modeordet "resiliens”, det vill sdga motstandsforméga, for
att kunna stivja torka, konkurs eller corona, det spelar inte sa
stor roll vad det ar”.

S6lve Hogman, Byrachef, Naringsavdelningen, Jordbruksbyran.

“Under den osdkra tiden som coronapandemin har medfort,
har det varit en fordel att vi haft Alands hallbara livsme-
delsstrategi att luta oss mot. Det har funnits minga akuta
fragor som snabbt maste 10sas men samtidigt har alla inom
branschen insett att det ar viktigare 4n nagonsin att vi jobbar
med att fa till stdnd en hallbar livsmedelsproduktion. Och en
hallbar livsmedelsproduktion ska innehélla lika delar av 1on-
sam, miljomassig och social hallbarhet”.

Lena Brenner, landsbygdsutvecklare.
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”Vi har fétt en erfarenhet och dr mentalt forberedda for nasta
gang - det sitter i bakhuvudet. Jag ar optimist och tror att det lokal-
producerade vinner pa detta i ldangden”.

Harry Soderberg, biarodlare, Soderbergs.

I framtiden far vi antagligen manga jamforelser mellan Sverige
och Finland betraffande matproduktionen dar Finland verkar vara
stabilare. Det kan gynna politiska satsningar framéver”.

Harriet Strandvik, verksamhetsledare for Foreningen Mathantverkare pa
Aland.

"Nar detta ar 6ver kommer det kanske en ny pandemi. Men da blir
allt enklare, vi ar vanare, spelreglerna ar tydligare och folk anpas-
sar sig fortare. Nu maste vi bara kimpa oss igenom det tuffa och
kanske blir det annu tuffare innan det blir battre”.

Niko Micklin, férsiljningsansvarig, Visit Aland.

”Vi kommer att tala om fore och efter corona. Det finns ett nytt
kapitel i boken och vi méste gora oss redo. Andringar ar inte bara
negativa, det kan komma en del gott ut av coronakrisen, sa jag ar
jattepositiv for framtiden”.

Johanna Dahlgren, krégare, Pub Stallhagen.

”P4 hela Aland ligger vi bra till for att skapa ett monstersamhille
och manga ar avundsjuka pa oss. Vi har betesmarker, sma la-
dugardar och mycket diversitet och smaskalighet. Tidigare var
det storskaliga fint, nu ska det vara smaskaligt och vi har alla
forutsattningar. Men vi borde bli annu battre och snabbare”.
Johan Morn, anldggningschef, Silverskar.

“Man tror att man sjalv ar baste dring men sa ar det inte, man ar
starkare tillsammans. Framgang kraver samarbete”.
Soile Wartiainen, Solklart.
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Efterord

Nadens ar 2020, da det globaliserade samhallet fick en brysk insikt om nackdelarna
som fanns inbaddade i det till synes fantastiska upplagget med fri rorlighet for
manniskor och varor 6ver hela jordklotet.

Maénga sitter sitt hopp till att ett vaccin ska 16sa den har tillfalliga svackan och att

allt ska aterga till hur det var, sa fort som mojligt. Problemet med mirakelkurer ar
att de sdllan haller vad de lovar. Vi vet 4nnu inte hur det kommer ga den hir gang-
en heller.

I princip hela resesektorn star fortfarande stilla och det varnas for att de billiga
flygbiljetter manga vant sig vid kommer att forpassas till historien. Detta dels for
att foretagens resande berdknas minska drastiskt for att vi tvingats tanka annor-
lunda.

Att forsoka se en ljusning framdover for oss som jobbar med att ta hand om gaster
kan minst sagt kinnas utmanande. Men nagonting vi sett tydligt under aret ar att
resandet inom landet 6kat och att fler upptickt att det faktiskt gar att f fantastiska
upplevelser inom det egna landet eller landskapet.

Det ar en verklig mojlighet for oss och det skulle vara bra for bdde klimat och miljé
om det har ansvarsfulla resandet har kommit for att stanna, dven om vi far nadgon
slags bukt med pandemin. Det stiller dock krav pa oss i branschen och vara leve-
rantorer att vi faktiskt kan leverera dessa upplevelser.

Kinslan av att resa ndgonstans har vi ju nistan gratis tack vare det faktum att Aland
bestdr av 0ar, bara det ar exotiskt for manga. Men om vi vill kunna ge upplevelser
som gaster kommer ihag utover naturen behdver vi anstranga oss lite mer. Vill vi
att folk ska minnas att de &t norsk lax p& Aland? Att hotellfrukosten var som pa
charterhotellet i Spanien?

Har har vi en chans att sticka ut och lamna ett bestdende intryck. Dessutom vill jag
ha mojlighet att kopa unika lokala rdvaror och mathantverk sjalv ocksé, inte bara
servera det till gaster.

Vi far hoppas att s ménga som mojligt
klarar sig igenom det har stdlbadet och
kommer ut pd andra sidan med energi
att ta sig an de stora evenemangen som
planeras aren framdver med bland an-
nat Tall Ships race och vart eget 100 ars
firande. Jag dr overtygad om att det finns
alla mojligheter framover men de kanske
inte ar samma mdjligheter som fanns for
ett ar sedan.

Viktor Eriksson, kock, Silverskar
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Tuffa tider
snabba

ch
yck

Under pandemins forsta dramatis-
ka veckor i mars och april 2020 gick
allt slag i slag: Undantagstillstand
infordes, grianserna stingdes, far-
tygen lades upp.

Det var tuffa tider och snabba ryck
for krogare, bryggare och livsme-
delsforadlare, for odlare som skulle
forbereda akrarna och for turist-
folket som var i full gang med att
forbereda siasongen som forvanta-
des bli livligare an nagonsin.

Krogaren

”0j, vad gor vi nu”, tinkte Johanna
Dahlgren, krogare vid Pub Stallhagen
i Godby, niar coronapandemin ar ett
faktum.

Sedan gick allt valdigt fort:
”Vi permitterade alla, utom tva. En
blev kvar i koket. Den andra var jag.

Det var mycket kinslor, snabba puckar
och stor oro i borjan: Om vi blir sjuka,
vad hinder da? Eller om vi har en smit-
tad person pa restaurangen?

Som foretagare maste man handla
snabbt och hitta 16sningar.”

Bar- och gronsaksodlaren

"Allt hande precis néar vi skulle kora i
gang sasongen”, berittar Harry Soder-
berg som odlar jordgubbar och andra
bir pé sin gard Soderbergs i Amnis.
”Vi hade arbetskraft pa plats men be-
hovde snabbt mera. Arbetskraften be-

hovdes till den forsta delen av sdsongen
som handlade om att anlagga odlingar-
na, sedan till sjalva skordeperioden,
och faserna gar lite in i varandra. D&
fick jag ndgra somnlosa natter.”

Bryggaren

"Forst slutade Eckero Linjen och Viking
Line att ga. Sedan stingde restaurang-
erna vilket dr vara primara kundseg-
ment”, berattar Jonas Jakobsson, som
driver mikrobryggeriet Open Water
Brewery tillsammans med tvd andra
olentusiaster.

“Busslasterna  till  dlprovningarna
avbokades och fa kunder kom till
gardsbutiken. Vi sidlde nidstan ingen
o0l, bara lite till butikerna. Sa i princip
staingde vi ner hela produktionen och
gjorde ingenting. Det var egentligen en
katastrof.”

Turismexperten

Niko Micklin, forsadljningsansvarig och
projektledare p& Visit Aland berittar
att pandemin kommer vid varsta moj-
liga tidpunkt: just nar marknadsforing-
skampanjen for sommaren skulle kora
igang:

I borjan forstod vi ingenting och allt
hénde sa fort. Vi fattade beslut pa ett
mote, atervinde till telefonen eller da-
torn och d4 hade ny information redan
kommit in.”

Las i boken om hur det gick for dem
den foljande, dramatiska tiden.



